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“Proyecto de implementacion de un restaurante que revalorice la cocina tradicional

cayambeiia”
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1. RESUMEN

El presente trabajo es un proyecto de implementacion para un restaurante que
revalorice la cocina tradicional cayambefia. EI nombre del establecimiento se definié como
“Kayambi Punku”, vocablo quichua que se traduce como “Puerta Kayambi” 0, “de los
Kayambis”. Se eligi0 este nombre debido a la importancia historica de los pueblos
ancestrales propios del sector donde va a ubicarse el restaurante, la ciudad de San Pedro de

Cayambe.

Se realiz6 una investigacion sobre la cocina del sector con el objetivo de conocer la
esencia de la misma para posteriormente presentar platos tradicionales con un toque de
innovacion. Mismos gque van a pasar por rigurosos procesos de control de calidad como:
manejo adecuado de temperaturas de coccidn y almacenamiento, aplicacion correcta de
técnicas y métodos de coccion, y, cuidado en procesos de inocuidad y bioseguridad. Todo

esto conservando la esencia e identidad de la cocina local.

Kayambi Punku, ademaés, se establecerd como un referente no solo gatronémico,
sino también social y cultural mediante: la contratacion prioritaria de personal propio del
sector, apoyo a productores y distribuidores locales, capacitaciones para proyectos
gastronomicos comunitarios, implementando procesos que permitan reducir impactos

ambientales y, lo mas importante, difundiendo la cocina y tradiciones propios de la ciudad.



La viabilidad de la empresa se determind en dos fases. Una primera consistié en la
investigacion de mercado que mediante herramientas de recoleccion de datos, encuestas y
una ficha de observacion (ver anexos a y b), arrojo resultados tanto sobre la aceptacion
por el producto ofertado como también acerca de potenciales competidores y sustitutos en
el area donde se establecerd el restaurante. La segunda fase consitié de un analisis
financiero (capitulo 6) en el que destacan sobre todo el analisis del VAN (Valor Actual
Neto), TIR (Tasa Interna de Rendimiento) y TMAR (Tasa Minima de Rendimiento),

indicadores que determinan como viable el proyecto.



2. ORGANIZACION EMPRESARIAL

2.1. Creacion de la empresa

Kayambi Punku surge de la necesidad de conservar la cocina tradicional
cayambefia pues por la rica historia de este territorio, su cocina representa la identidad de
las personas que lo habitan. Por otro lado, Cayambe se encuentra en una privilegiada zona
de produccion agricola, floricola y de lacteos por lo que hay a disposicion materia prima de
calidad al alcance del negocio. Los ejes fundamentales en los que se va a trabajar son: la
conservacion de la cocina tradicional, el uso de produccion local para la elaboracion de los
platillos y la correcta aplicacion de técnicas y métodos de cocina en el proceso de
produccién. Ademas de esto, la empresa busca también llevar platos de calidad alta y

presentacion impecable a un target medio a través de precios accesibles.

2.2. Descripcion de la empresa

2.2.1. Importancia.

La cocina es una forma no solo de cubrir una necesidad, sino de transmitir cultura 'y
tradicion y un importante elemento de identidad, de ahi la importancia de estudiar y
conservar los platillos tradicionales de, en este caso, un determinado territorio. La cocina
tradicional cada vez se ve mas relegada a un segundo plano y, al igual que otras
manifestaciones culturales propias de los pueblos, puede estar o ya se encuentra en peligro

de desaparecer y cuando estas desaparecen, la identidad se ve inevitablemente perdida.

Ademas de ello, es importante que los negocios de cocina vuelvan su mirada a la
produccién de los lugares en donde desarrollan sus actividades, ayudando de esta forma
con la economia de sus localidades y con la revalorizacion de ingredientes autoctonos que
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se encuentran amenazados al ser desplazados por otro tipo de ingredientes ajenos a un

determinado entorno natural y social.

2.2.2. Caracteristicas.

Responsabilidad social: Kayambi Punku restaurante entiende que como parte de la
comunidad no debe ser un actor pasivo, por lo tanto, tiene una responsabilidad social con

sus colaboradores y clientes, asi como con el pueblo cayambefio.

Investigacion e innovacion: Kayambi Punku trabaja en la valorizacion y
conservacion de una expresion cultural tan importante como la cocina, concibiendo
necesario realizar una investigacion para determinar origenes, meétodos, técnicas de
coccidn e ingredientes usados tradicionalmente, una vez se tenga la base se puede realizar

la innovacion de los mismos platos, entendiendo de donde vienen y sin cambiar su esencia.

Profesionales apasionados y con amor por el servicio: sabiendo que la cocina es un
acto de amor y pasion, y, que sin estos dos componentes no se puede ofrecer productos ni
servicios de calidad, ademas, entendiendo que un cliente no solamente quiere comer, sino

que desea vivir la inolvidable experiencia que Kayambi Punku ofrece.

2.2.3. Actividad.

Kayambi Punku es un establecimiento de servicio, especificamente un restaurante
en donde se serviran alimentos y bebidas tradicionales cayambefios con un toque de

innovacion y modernidad es de tercera categoria y esta enfocado a un target medio.



2.3. Tamanio de la empresa.

Kayambi Punku es una microempresa que contard con 3 areas basicas: area
ejecutiva (encargada de compras, administracion general y cooperacién estratégica), area
de produccion y almacenamiento, y area deservicio.

La empresa contara con:

e Gerente chef.
e Ayudante de cocina.
e Mesero.

e Recepcionista/cajero.

2.4. Necesidades que satisfacer

lustracion 1. Piramide de Maslow

m

Granda, G. (2020). Piramide de Maslow. [Gréafico]. Recuperado de:
https://psicologiaymente.com/psicologia/piramide-de-maslow



a. Necesidad Fisioldgica.

Al ser una empresa de alimentos y bebidas, la necesidad fisioldgica de alimentacion

esta directamente satisfecha por la empresa.

b. Necesidad de Seguridad.

Es necesario precisar distintos niveles de seguridad que satisfacer. Primero esta la
seguridad alimentaria, que engloba todo lo que respecta a buenas préacticas de manufactura.
Los platos y bebidas ofrecidos en el restaurante estaran sometidos a diferentes protocolos
destinados a que el producto final sea inocuo, para ello habra un estricto control en la
cadena de produccion haciendo énfasis en la bioseguridad, desde la adquisicion de la

materia prima hasta la entrega del platillo al cliente.

Luego estd la seguridad a la integridad fisica del cliente, la cual se garantiza
brindandole un ambiente tranquilo y calmado, en donde pueda sentirse seguro, ademas de

contar con servicio de guardiania si fuese necesario.

Finalmente esta la seguridad hacia los trabajadores de la empresa, esta se va a
garantizar mediante el cumplimiento de todas las leyes y reglamentos del trabajo vigentes
en Ecuador, respetando los derechos de los trabajadores, velando por su seguridad fisica y

mental.



c. Necesidad Social — Afiliacion.

De igual forma, se deben analizar dos dimensiones en cuanto a la satisfaccion de
esta necesidad. La primera es interna y trata sobre propiciar un buen ambiente de trabajo,
en el que las habilidades de cada trabajador sean consideradas igual de valiosas,
sintiéndose asi parte de un todo y no piezas individuales descartables, ademas de esto, es
necesario incentivar la creatividad y habilidades individuales de cada uno de los

trabajadores.

La siguiente es externa y se trata de la relacién empresa-clientes. Kayambi Punku
buscard siempre construir relaciones de confianza con sus clientes y con otros
colaboradores como proveedores a través de: comunicacion efectiva, un proceso
controlado y supervisado de produccién para garantizar calidad constante y una continua

capacitacion al personal buscando entregar un servicio de primera.

d. Necesidad de Reconocimiento.

A través de la investigacion de la cocina tradicional cayambefia, la innovacién de
los platos y la entrega de productos finales de primera calidad a precios accesibles se busca
cubrir esta necesidad.

e. Necesidad de Autorrealizacion.

Que Kayambi Punku llegue a ser una empresa reconocida no solo por su
gastronomia, sino por su compromiso social tanto con el pueblo cayambefio como son sus

trabajadores.



2.5. Localizacion de la empresa

Kayambi Punku estara ubicado en la ciudad de San Pedro de Cayambe, provincia

de Pichincha, Ecuador, en el centro de la ciudad, calles Rocafuerte y Libertad, barrio

lustracion 2. Cayambe
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2.6. Filosofia empresarial

2.6.1. Misién.

Kayambi Punku seré restaurante que mediante la investigacion aplicara procesos de
innovacion, conservacion y revalorizacion a la cocina tradicional cayambefia, haciendo uso
de productos locales de primera calidad y un equipo de trabajo altamente capacitado tanto

técnica como humanamente.

2.6.2. Vision 2021.

Establecerse como un referente gastrondmico, cultural y de responsabilidad social a
nivel regional, haciendo especial énfasis en la relacion de Kayambi Punku con la

comunidad.

2.6.3. Objetivos.

* Conservar, revalorizar e innovar la cocina tradicional cayambefia.

* Brindar al cliente una experiencia gastrondmica y cultural de alto nivel a
precios razonables.

*  Contar con un equipo de trabajo altamente profesional, capaz y apasionado por

la cocina.



2.6.4.

Meta.

Tener un restaurante funcional y con liquidez en el plazo de un afo a partir de la

apertura, que pueda generar ingresos suficientes para cubrir las necesidades mismas de la

empresa y lograr una constante rentabilidad.

2.6.5.

2.6.6.

Estrategias.

Analizar las preferencias y necesidades de los potenciales clientes del sector
mediante un estudio de mercado.

Disefiar un menu atractivo en base a las preferencias estudiadas que conste tanto
de alimentos como de bebidas.

Proporcionar servicios varios que fueren requeridos por los clientes con el fin

de satisfaces sus necesidades.

Politicas.

Los trabajadores.

Ser puntuales y responsables, cumplir con los horarios, metas y tareas
establecidos por areas.

Llevar siempre su uniforme de trabajo dentro de las instalaciones.

Cuidar de su aseo y presentacion personal.

Cumplir estrictamente con las tareas que les sean asignadas.

Mantener relaciones estrictamente laborales dentro de la empresa, toda relacion
de indole amorosa esta prohibida dentro de las instalaciones.

Respetar y considerar a sus comparieros de trabajo.
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* No podran fumar, beber o consumir ningln tipo de sustancia estupefaciente

dentro de las instalaciones de la empresa.

La empresa.

*

Es responsable del bienestar fisico y emocional de los trabajadores dentro de las

instalaciones de la empresa.

*

Debe siempre cumplir con sus obligaciones: juridicas, sociales y econdémicas.

*

Mantendrd siempre una calidad constante en sus productos a través de la
implementacién de procesos y sistemas de produccién y control de calidad en
todas las &reas.

*

Es responsable de capacitar a su personal para que pueda brindar a los clientes
un servicio de primera, dichas capacitaciones se realizaran de forma semestral

con todo el personal del restaurante.

2.6.7. FODA.

Fortalezas.

*  Productos de calidad e innovadores.
* Concepto novedoso de cocina.
* Un equipo de trabajo profesional, comprometido y apasionado.

* |dentidad culinaria.
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Oportunidades.

*  Ampliar o mejorar las instalaciones.

*  Aportar al turismo gastrondmico de la localidad.

* La rica produccion agricola, floricola y ganadera de la zona.

* Nula competencia en cuanto a negocios de comida tradicional con un enfoque

innovador en el sector.

Debilidades.

* El espacio fisico reducido del restaurante.

* El concepto podria no ser atractivo para el target deseado.

* Limitada liquidez al iniciar el negocio.

* No establecer procesos claros para el funcionamiento correcto de las areas del

restaurante.

Amenazas.

*  |nestabilidad politica, social y econémica del pais.
* La emergencia de salud a nivel nacional y mundial.
* Escaso control en los precios de la materia prima por parte del estado.

*  Alza de precios en maquinarias y mobiliario.
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2.7. Desarrollo organizacional

2.7.1. Tipo de Estructura.

Diferenciacion.

En Kayambi Punku la comunicacion sera de tipo vertical, ird desde la cabeza de
mando hasta los niveles mas bajos de la cadena de mando, esto se harad para facilitar la

ejecucion y supervision de procesos.

La organizacién sera de tipo jerarquico y esté estructurada de la siguiente manera:

e Nivel Gerencial

e Nivel Operativo

Nivel Gerencial.

e Chef propietario

Nivel Operativo.

e Ayudante de Cocina
e Mesero

e Recepcionista — cajero
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2.7.2. Formalizacién.

La empresa se regird a manuales de procedimientos, politicas y estrategias basadas
en la misién creada para su identificacion y en la busqueda del cumplimiento del
ordenamiento juridico vigente, entre otras cosas en materia de impuestos, cotizaciones a la

seguridad social (para el propietario y sus empleados) y la legislacion laboral.

Para su operacion sera legalmente constituida y cumplird con las exigencias

solicitadas por los entes de control legislativo y tributario.

2.7.3. Centralizacién — Descentralizacion.

Kayambi Punku centrara sus actividades en las areas de produccion y distribucion;
de estas depende la satisfaccion de los clientes y la creacion de valor para el

posicionamiento de la empresa.

La descentralizacion se dara en la delegacion de funciones a partir del nivel
Gerencial permitiendo la toma de decisiones y el empoderamiento de los empleados, todo

esto en el beneficio de nuestros clientes y en el engrandecimiento de la empresa.

2.7.4. Integracion.

La integracion organizacional se basara en el sistema de gestion a través de los
procesos de adquisicion, ventas, produccion y distribucion, este sistema permitira llevar un
control completo de entradas y salidas en cada una de las éareas, identificando la
interrelacion entre estos y a la vez tomando en cuenta que se debe llevar un registro de

actividades, en las cuales participen todos los miembros de la empresa.
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2.8. Organigrama empresarial

lustracidn 3. Organigrama empresarial Kayambi Punku

Area ejecutiva

Gerente chef

Area de cocinay

. Area de servicio
almacenamiento

Ayudante de Recepcionista -
. Mesero ;
cocina cajero

Granda, G. (2020). Organigrama empresarial Kayambi Punku. [Gréfico].
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2.9. Funciones del Personal

PUESTO DE GERENTE CHEF

Detalles generales del puesto de Gerente Chef.

Empresa Kayambi Punku.
Unidad administrativa Area ejecutiva.
Mision del puesto Delegar y supervisar funciones para el manejo

general en todas las areas, solucionar anomalias de la empresa, atender las quejas de los
empleados y clientes, dirigir la cocina y responsabilizarse ante la direccion de la empresa,
distribucion del trabajo en el establecimiento, preparacion de alimentos y compra de

materia prima.
Denominacion del puesto Gerente Chef.

Rol del puesto Administracion y supervision de procesos de

produccion, venta y distribucion.

Remuneracion $ 600
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Instruccion

formal

MEéritos aspectos a considerar

Tabla 1. Méritos aspectos a considerar, gerente chef

Experiencia

Capacitacion

Competencias del puesto

Tecnologo
en
Gastronomia

0 superior.

Al menos un
idioma
fluido aparte

del nativo.

Minima 1 afio en
el cargo de
Gerente-Chef.

Técnicas de vanguardia.

Procesamiento de
alimentos. Protocolo de

servicio.

Administracién de
empresas; alimentos y
bebidas.

Conocimiento y dominio
de cocina andina de la

sierra norte ecuatoriana.

Conocimiento y dominio
sobre alimentos y
bebidas andinos de la

sierra norte ecuatoriana.

Adaptabilidad.
Analisis de problemas.
Anélisis numérico.
Automotivacion.
Atencién al cliente.
Creatividad.

Comunicacion verbal, no

verbal y escrita.
Delegacion.
Desarrollo de subordinados.
Tolerancia al estrés.
Liderazgo.
Iniciativa.
Integridad.
Meticulosidad.
Planificacion y organizacion.
Sensibilidad interpersonal.
Trabajo en equipo.
Tenacidad.

Responsabilidad.

Granda, G. (2020). Méritos aspectos a considerar, gerente chef. [Tabla].
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PUESTO DE AYUDANTE DE COCINA

Detalles generales del puesto ayudante de cocina.

Empresa Kayambi Punku.
Unidad administrativa Area de produccion y almacenamiento
Mision del puesto Limpiar y ordenar los elementos de la cocina.

Cortar, guardar, conservar, etc. Relizar todo aquello que sirva de ayuda al gerente chef en

la elaboracion y preparacion de la produccion.
Denominacion del puesto Ayudante de cocina.

Rol del puesto Ayudar el gerente chef en procesos de

produccién y almacenamiento de manteria primay limpieza.

Remuneracion $400
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MEéritos aspectos a considerar

Tabla 2. Méritos aspectos a considerar, ayudante de cocina

Instruccion o . Competencias del
Experiencia Capacitacion
formal puesto
Tecndlogo en Minima 6 meses Pre-elaboracion y Adaptabilidad.
Gastronomia o en el cargo de conservacion .
) o Analisis de problemas.
superior. ayudante de culinaria.
cocina. ) Creatividad.
Procesamiento de
alimentos. Comunicacion
o N persuasiva.
Administracion de
empresas; alimentos Compromiso.
bebidas. -
y Decision.

Conocimiento sobre . ,
Tolerancia al estrés.

alimentos y bebidas
andinos de la sierra Capacidad de escucha.

norte ecuatoriana. Iniciativa.
Integridad.

Meticulosidad.

Sociabilidad.

Trabajo en equipo.

Responsabilidad.

Granda, G. (2020). Méritos aspectos a considerar, ayudante de cocina. [Tabla].
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PUESTO DE MESERO

Detalles generales del puesto de mesero.

Empresa Kayambi Punku.
Unidad administrativa Area de servicio
Mision del puesto Servir y guiar al cliente durante su experiencia

en el establecimiento, no solo tomando dérdenes o sirviendo platos sino explicandolos, si

fuese necesario.
Denominacion del puesto Mesero.

Rol del puesto Atencion al cliente, servicio a la mesa, toma de

pedidos y guia del cliente durante su experiencia en el restaurante.

Remuneracion $400
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Instruccion

formal

MEéritos aspectos a considerar

Tabla 3. Méritos aspectos a considerar, mesero

Experiencia

Capacitacion

Competencias del puesto

Educacion
minima de
tecnologo en
gastronomia o

bachiller.

Al menos 6
meses a un afio
comprobables de

experiencia.

Protocolo de

servicio.

Atencion al

cliente.

Toma de

comandas.

Manejo de
sistemas

informaticos.

Conocimiento
sobre alimentos y
bebidas andinos
de la sierra norte

ecuatoriana.

Adaptabilidad.
Analisis de problemas.
Automotivacion.
Comunicacidn persuasiva.
Compromiso.
Decision.
Tolerancia al estrés.
Capacidad de escucha.
Iniciativa.
Integridad.
Sociabilidad.
Trabajo en equipo.
Tenacidad.

Responsabilidad.

Granda, G. (2020). Méritos aspectos a considerar, mesero. [Tabla].

21




PUESTO DE CAJERO - RECEPCIONISTA

Detalles generales del puesto de cajero - recepcionista.

Empresa Kayambi Punku.
Unidad administrativa Area de servicio
Mision del puesto Estard encargado de la cobranza en la caja

exclusivamente y de actividades relacionadas a reservas y asignacion de mesas.

Denominacion del puesto Cajero — recepcionista.

Rol del puesto Atencion al cliente, manejo de dinero,

cobranza, realizacién de reservas, asignacion de mesas.

Remuneracion $400
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MEéritos aspectos a considerar

Tabla 4. Méritos aspectos a considerar, cajero - recepcionista

Instruccion

Experiencia Capacitacion Competencias del puesto
formal
Tecnédlogo Al menos 6 meses Protocolo de Adaptabilidad.
superior en a un afio servicio.

Analisis de problemas.
administracion | comprobables de B .
Atencion al cliente. . .
o0 contabilidad. experiencia. Analisis numérico.

Manejo de sistemas » .
Al menos un . . Atencion al cliente.
informaticos.

idioma fluido a L
Comunicacion verbal y no verbal

parte del Manejo de redes ]
) persuasiva.
idioma nativo. sociales y
herramientas de Comunicacion escrita.
comunicacion. .
Compromiso.
Cobranza y manejo .,
y ) Decision.

de dinero.
Tolerancia al estrés.

Capacidad de escucha.
Integridad.
Planificacion y organizacion.
Sociabilidad.
Trabajo en equipo.

Responsabilidad.

Granda, G. (2020). Méritos aspectos a considerar, cajero - recepcionista. [Tabla].
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3. PROCESO DE INVESTIGACION DE MERCADOS Y
MARKETING

3.1. Objetivo de mercadotecnia

Posicionar la marca Kayambi Punku en la mente del consumidor a través de la
difusion de la imagen, productos y servicios del restaurante mediante diversos medios

digitales, especialmente redes sociales, atrayendo asi potenciales clientes.

3.2. Investigacion de mercado

Se considerd la investigacion aplicada, documental, de campo y de laboratorio en la
elaboracion de la investigacion de mercado. Para su efecto, la primera se realiz6 mediante
el estudio de la cocina tradicional cayambefia con el objetivo de presentar en el restaurante
Kayambi Punku platos con esencia tradicional que han pasado por diversos procesos de
innovacion. Para ello se llev6 a cabo una investigacion documental recurriendo a fuentes
primarias y secundarias, recolectando informacion sobre recetas de la cocina tradicional

cayambefia.

Por otro lado, se recurrié a la investigacion de campo para obtener informacion del
entorno en el que se desenvolverd la empresa, aplicando dos técnicas de obtencion de
informacion que son una encuesta y una ficha propia de observacion (ver anexos a y b).
Finalmente, se llevo a cabo una investigacion de laboratorio en donde se probaron las
recetas propuestas para el trabajo en donde se comprobé sus sabores, texturas, aromas y

colores, asi como también su presentacion.
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3.2.1. Modalidad.

La recoleccion de datos a través de encuestas se realizé de forma virtual mediante
la aplicacion Google Forms, consta de un namero de 10 preguntas cerradas con la finalidad

de tener datos faciles de cuantificar.

3.3. Plan de Muestreo

En este trabajo no existe un universo definido puesto que realizar un estudio de
mercado al aire libre implica un riesgo de salud (COVID 19), por lo tanto, se han tomado
como sujetos de estudio a personas econdmicamente activas tanto de la ciudad de Quito
por su cercania con la ciudad de Cayambe y lo sencillo que es llegar ahi desde la capital
del Ecuador; y al mismo segmento de poblacion pero que residiera en Cayambe puesto que
el establecimiento esta dirigido también a un publico local. Para discriminar el nimero

total de encuestas a realizar se aplicé la siguiente férmula:

~ N (Z)2+PxQ
"TT @ N —D+ @)2PQ
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Donde:

N= Poblacién segmentada

Z= Nivel de confianza 95% (1.96)

P= Proporcion de defectos esperados 50% (0.5)
Q= Probabilidad negativa 50% (0.5)

e= Error de estimacion 5% (0.05)

n= tamano de la muestra

B 140 * (1.96)% * 0.5 * 0.5
~(0.05)2 x (140 — 1) + (1.96)2 * 0.5 * 0.5

n

134.456

"~ 1.3079

n =103
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3.4. Analisis de las encuestas

Pregunta 1.
Tabla 5. ¢Conoce la ciudad de Cayambe?
¢ Conoce la ciudad de Cayambe?
RESPUESTA CANTIDAD %
Si 98 95
No 5 5
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). ¢Conoce la ciudad de Cayambe? [Tabla].

lustracion 4. Pregunta 1, gréafico circular

HSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 1, gréfico circular. [Gréfico].

Analisis: Los encuestados manifestaron en su mayoria que conocen la ciudad de
Cayambe, apenas un 5% de ellos dicen no conocer esta ciudad, esto representa una clara
ventaja pues si el porcentaje de personas que no conocen Cayambe fuera mayoritario, el

negocio seria inviable.
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Pregunta 2.

Tabla 6. ;Reside en esta ciudad?

¢Reside en esta ciudad?
RESPUESTA CANTIDAD %
Si 42 41
No 61 59
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). ;Reside en esta ciudad? [Tabla].

lustracion 5. Pregunta 2, gréafico circular

mSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 2, gréfico circular. [Gréfico].

Analisis: de los 103 encuestados un 59% ha manifestado no vivir en la ciudad de
Cayambe por lo que se puede entender que su lugar de residencia estd en Quito. Por un
lado, estos datos apuntan a un flujo constante de clientes tanto locales como visitantes,
pero también, que ambos segmentos necesitaran distintos tipos de servicios.

Esta informacidn serd utilizada para estudiar las variaciones en el mercado, el flujo
de clientela y para crear segmentos de clientes basados en su ubicacién geografica, con ello
podran realizarse campafias publicitarias enfocadas en los segmentos antes mencionados.
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Pregunta 3. (esta pregunta fue respondida solamente por quiénes no viven en
Cayambe).

Tabla 7. Si respondio no a la pregunta anterior, con qué frecuencia visita Cayambe

Si respondi6 no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita Cayambe:
RESPUESTA CANTIDAD %
Semanal 5 7
Quincenal 6 10
Mensual 13 22
Al menos una vez al afio 37 62
TOTAL 61 59%

Granda, G. (2020). Si respondi6 no a la pregunta anterior, con qué frecuencia visita Cayambe [Tabla].

lustracion 6. Pregunta 3, gréafico circular

ESemanal ®Quincenal Mensual Al menos una vez al afio

Granda, G. (2020). Pregunta 3, gréfico circular. [Gréfico].

Anélisis: De acuerdo con los encuestados que han visitado Cayambe, 61% de ellos

lo hacen al menos una vez al afio, es decir, no visitan tan seguido esta ciudad.

Esta informacion le sirve al establecimiento para establecer sus estrategias de
fidelizacion orientadas a los clientes locales. Por otro lado, para ofrecer productos y
servicios que hagan que el cliente que viene de fuera de la ciudad aumente su frecuencia de
visita.

29



Pregunta 4.

Tabla 8. ;Conoce la cocina tradicional cayambefia?

¢Conoce la cocina tradicional cayambefia?
RESPUESTA CANTIDAD %
Sl 82 80
NO 21 20
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). ¢Conoce la cocina tradicional cayambefia? [Tabla].

lustracién 7. Pregunta 4, gréafico circular

mSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 4, gréfico circular. [Gréfico].

Andlisis: El 80% de los encuestados afirma conocer la cocina tradicional
cayambefia, aunque lo mas probable es que se refieran a platos més tipicos de la zona
como se apreciaré en la siguiente pregunta. Con el porcentaje alto que ya conoce la cocina
cayambefia no sera necesario introducciones a la misma, para el otro 20% se realizara

menUs especiales que sirvan como primer acercamiento a esta cocina, asi como campafas
informativas sobre este tema.
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Pregunta 5 (opcion multiple, el encuestado podia elegir mas de una respuesta).

Tabla 9. ¢Ha probabo alguno de los siguientes platos?

¢Ha probado alguno de los siguientes platos?
RESPUESTA FRECUENCIA %
Bizcochos de Cayambe 89 de 103 86 de 100 %
Chicha de jora 43 de 103 41 de 100 %
Queso de hoja 82 de 103 80 de 100 %
Papas con cuy 52 de 103 51 de 100 %

Granda, G. (2020). ¢Ha probado alguno de los siguientes platos? [Tabla].

lustracion 8. Pregunta 5, histograma

Papas con cuy _
ueso de hoja - |
Chicha de jora _
Bizcochos de Cayambe _
0 20 40 60 80 100

Granda, G. (2020). Pregunta 5, histograma. [Gréfico].

Andlisis: de todos los productos planteados a los encuestados hay dos que destacan
en cuanto a frecuencia de elecciones, los bizcochos de Cayambe y el queso de hoja. Estos
datos serviran para el disefio de platos y la incorporacion de elementos en el mend del
restaurante, también para conocer las preferencias de los clientes en cuanto a ciertos

sabores.



Pregunta 6. (opcion multiple, el encuestado podia elegir mas de una respuesta).

Tabla 10. De los siguientes servicios, cuales le gustaria tener a disposicion

De los siguientes servicios, cudles le gustaria tener a disposicion

RESPUESTA FRECUENCIA %
Delivery (entrega a domicilio) 72 de 103 70 de 100 %
Takeaway (pedidos para llevar) 70 de 103 68 de 100 %
Pago por medios electrénicos 50 de 103 49 de 100 %
Orden por medios electronicos 35 de 103 34 de 100 %
Estacionamiento en el establecimiento 54 de 103 52 de 100 %

Granda, G. (2020). De los siguientes servicios cudles le gustaria tener a disposicion. [Tabla].

lustracion 9. Pregunta 6, histograma

Estacionamiento en el establecimiento ||| | R NG
Orden por medios electrénicos || NG
Pago por medios electrénicos || GGG
Takeawoy
veiivery

0O 10 20 30 40 50 60 70 80

Granda, G. (2020). Pregunta 6, histograma. [Gréfico].

Analisis: los servicios con mayor frecuencia de eleccion fueron delivery, takeaway
y estacionamiento en el establecimiento respectivamente. Esta informacion es Util para
determinar, por segmentos de clientela, cuales son los servicios que van a requerir. El
delivery se manejara exclusivamente con clientes locales mientras que el takeaway y el

estacionamiento seran servicios mixtos, tanto para clientes locales como para visitantes.




Pregunta 7.

Tabla 11. ;Como le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o servicios?

¢ Coémo le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o servicios?

RESPUESTA FRECUENCIA %
Redes sociales 100 de 103 97 de 100%
Radio 30 de 103 29 de 100%
Tv 11 de 103 11 de 100%
Prensa escrita 25 de 103 24 de 100%
Flyers 35 de 103 34 de 100%
Vallas publicitarias 28 de 103 27 de 100%

Granda, G. (2020). ;Como le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o servicios? [Tabla].

Vallas publicitarias

Flyers

Prensa escrita

Tv

Radio

Redes sociales

lustracion 10. Pregunta 7, histograma

o

20 40 60

80 100 120

Granda, G. (2020). Pregunta 7, histograma [Tabla].

Anélisis: la mayoria de los clientes preferiran las redes sociales para enterarse de
las promociones, nuevos servicios o productos del establecimiento con una frecuencia de
eleccion de 100/103. Esta informacién le sirve al establecimiento para trazar un plan de
marketing claro y conciso, en este caso, el restaurante enfocaria su plan de marketing en el

area digital de redes sociales.
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Pregunta 8.

Tabla 12. Por la siguiente entrada ¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 délares?

Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de jora, choclo desgranado asado y

empanaditas de viento rellenas de salsa de queso) ¢ pagaria usted un valor de entre 2 a 5 ddlares?

RESPUESTA CANTIDAD %

Si 95 92

No 8 8
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). Por la siguiente entrada ¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 ddlares? [Tabla].

llustracién 11. Pregunta 8, gréafico circular

mSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 8, gréafico circular. [Gréfico].

Analisis: Un 92% de los encuestados dicen que pagarian de 2 a 5 délares por la
entrada especificada. Esta informacion sirve como referencia en cuanto a la cantidad de
dinero que esta dispuesto a gastar el cliente por una entrada estandar, sin embargo, en otro

tipo de entrada el precio podria variar segun los ingredientes que se usen.
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Pregunta 9.

Tabla 13. Por el siguiente plato fuerte ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6 dolares?

Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de cascara de papa y una presa de

cuy asado ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6 dolares?

RESPUESTA CANTIDAD %
Si 98 95
No 5 5
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). Por el siguiente plato fuerte ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6 dolares? [Tabla].

llustracién 12. Pregunta 9, gréfico circular

mSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 9, gréfico circular. [Gréfico].

Analisis: Un 95% de los encuestados dicen que pagarian de 4 a 6 dolares por el
plato fuerte especificado. De igual forma, esta informacion es referencial en cuanto a
costos, los precios finales de los platos podrian variar dependiendo de los ingredientes que
se usen, en el caso de las papas con cuy un rango de 4 a 6 délares es un precio razonable.
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Pregunta 10.

Tabla 14. Por el siguiente postre ;pagaria usted un valor de entre 3 a 5 dolares?

Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de leche con queso de hoja), ¢ pagaria

usted un valor de entre 3 a 5 délares?

RESPUESTA CANTIDAD %

Si 99 96

No 4 4
TOTAL 103 100%

Granda, G. (2020). Por el siguiente postre, ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 délares? [Tabla].

lHustracion 13. Pregunta 10, grafico circular

mSi mNo

Granda, G. (2020). Pregunta 10, gréfico circular. [Gréfico].

Andlisis: Un 96% de los encuestados dicen que pagarian de 3 a 5 délares por el
postre especificado. La informacion sirve como referencia para la fijacion de precios, en
este caso, del postre planteado. Una vez mas, los precios pueden variar dependiendo de los

ingredientes que se usen en otro tipo de postres.
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3.4.1. Andlisis General.

Como primer punto, hay una mayoria de personas residiendo fuera de la ciudad de
Cayambe, aunque la diferencia entre los residentes y turistas es de apenas un 18% entre
estos dos grupos de clientes, asi mismo, el 95% de personas encuestadas afirmaron conocer
la ciudad por lo que la ubicacion del negocio no es un inconveniente. Esto sugiere que
habria que realizar estrategias de mercado distintas para los dos tipos de publico que espera
el establecimiento.

Asi mismo, de las 61 personas que han manifestado no vivir en la ciudad de
Cayambe 37 han asegurado que visitan la ciudad al menos una vez al afo, es decir, este
segmento en particular no seran clientes frecuentes y no es necesario trabajar en una
camparia de fidelizacion con ellos, pero si se les dara un trato preferencial si se convierten

en clientes regulares.

Sobre las preferencias en los servicios, las frecuencias mas altas de eleccion son
para el servicio de delivery (servicio a domicilio), el takeaway y el estacionamiento. El
primero de ellos resulta ser servicio enfocado especificamente a un publico local. Tanto el
takeaway como el estacionamiento funcionan como servicios mixtos, para publico local y

para visitantes de la ciudad de Quito.

En cuanto a las formas de promocion del negocio, la amplia mayoria de
encuestados manifesto sentirse mas cobmoda con campafias lanzadas en redes sociales, esto
beneficia a la promocion del negocio por el amplio alcance de las redes sociales y el
relativo bajo costo de la promocién por lo que el restaurante debera enfocarse en este tipo

de campana.

Los encuestados manifestaron en un 80% conocer la comida tradicional

Cayamberia, esto se ve reflejado en la frecuencia con que se eligieron platos como los
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bizcochos y el queso de hoja, con frecuencias de eleccion 89/103 y 82/103
respectivamente, lo cual muestra el gran aprecio que hay por estos dos bocadillos, la chicha
de joray las papas con cuy fueron elegidas 43/103 y 52/103 veces respectivamente, si bien
no son frecuencias bajas, tampoco logran igualar a los primeros platillos. En base a estos
resultados se disefiaron 3 platillos que integran estos elementos de forma innovadora y que

seran usados en el menu del restaurante.

En conclusion, tras analizar los datos se determina que Kayambi Punku es un

negocio viable puesto que tiene una buena aceptacion en el mercado estudiado.
3.5. Entorno empresarial
3.5.1. Microentorno.

Kayambi Punku considera su microentorno a todo aquello que le rodea sobre lo

cual hay un control efectivo.

lustracion 14. Esquema mircoentorno Kayambi Punku

Proveedores » Kayambi Punku » » Clientes
Sustitutos

Granda, G. (2020). Esquema microentorno Kayambi Punku. [Grafico].
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o Competencia directa.

Luego de realizar un recorrido en el sector donde va a encontrarse el restaurante, no

se encontr6 competencia directa alguna. Los parametros que se usaron para evaluar a la
competencia directa fueron: el tipo de establecimiento, la categoria y los productos que se

vendian (ver anexo b).

e Competencia indirecta.

Existen varios establecimientos a considerarse competencia indirecta en el sector

que se encuentran alrededor de toda la manzana donde va a funcionar el restaurante (ver

anexo b).
lHustracion 15. Mapa referencial

A Cayambe

:\-’IZK-M.-’JO
enda de ropa
BanEcuador B.P

@ Museo arqueoldgico
de Cayambe

Ts'fen

Bo Var

roﬁ'f‘uerte

Google Boljy,,

Google Maps. (2020). Cayambe. [Mapa satelital]. Recuperado de
https://www.google.com/maps/place/Cayambe/@0.0417153, -
78.1426011,20z/data=14m5!3m4!1s0x8e2a09029f3188a7:0x752d774d78e14c1218m213d0.042535114d-

78.1458804
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*

sk

En la calle Rocafuerte, entre Bolivar y Libertad no hay ningun establecimiento de

En la calle Libertad, entre Rocafuerte y Teran pueden encontrarse 3 restaurantes:

Ricas papitas al paso: venta de pollo broaster, papas fritas, hamburguesas y otros

similares.
“El Rincon de Lucho Restaurante”: venta de desayunos y almuerzos.
Restaurante sin nombre frente a “El Rincon de Lucho Restaurante”: este

establecimiento no tiene nombre visible, se dedica a la venta de almuerzos.

En la calle Teran no se encontraron establecimientos de AyB

En la calle Bolivar, entre Terdn y Rocafuerte pueden encontrarse dos

establecimientos:

“Homero’s Restaurant”: venta de almuerzos y meriendas, asi como otros platos a la

carta como apanados, churrascos, trucha y tilapia.

“Caracol”: restaurante de cocina ‘“‘costefia”, pueden encontrarse platos como

ceviches, encebollados o cazuelas, entre otros.
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e Sustitutos.

Después de recorrer el sector se encontré un solo sustituto, es la cadena de
almacenes Tia, ubicado en la calle Rocafuerte, entre Bolivar y Libertad. Esta cadena de
almacenes hace las veces de sustituto al vender alimentos y bebidas preparados, sin
embargo, no se considera competencia al no ser un establecimiento de alimentos y bebidas

(ver anexo b).

e Proveedores.

Teniendo en cuenta que la responsabilidad social es uno de los principios
fundamentales con los que trabaja Kayambi Punku, se ha dado prioridad a proveedores
locales para trabajar con el restaurante.

Tabla 15. Proveedores

TABLA DE PROVEEDORES

Materia prima

Proveedor Fiabilidad y Producto
beneficios
Inprolac S. A e Productos de Lacteos
calidad

e Varios afos de
experiencia en
el mercado

e Facilidades de
pago (crédito)

e Entrega al
establecimiento

e Empresa local

Criadero de Cuyes San Juan e Negocio local Carne de cuy, polloy
familiar huevos
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Productos de
calidad
Animales
vacunados,
libres de
hormonas,
criados en un
entorno sin
crueldad ni
estrés
Entrega al
establecimiento

Carnes especiales “Bonanza”

Carnes locales
Siguen
procesos de
higiene y
seguridad
alimentaria
Entrega al
establecimiento
Facilidades de

pago

Carnicos

La Papita Lista

Producto local
Libres de
quimicos y
pesticidas
Entrega al
establecimiento

Papas distintas variedades

Mercado mayorista de

Cayambe

Productos
locales
Precios bajos
Variedad de
productos

Vegetales, granos,

leguminosas, harinas

Insumos de limpieza

Industrias Ozz S. A

Empresa con
varios afos de
experiencia
Facilidades de

Insumos de limpieza 'y

desinfeccion
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pago
Entrega al
establecimiento

Combustible

Distribuidora
PROCAYAMBE

Facilidades de
pago

Entrega al
establecimiento

GLP industrial de uso

comercial

e Intermediarios.

Kayambi Punku comercializard sus productos de forma directa, por lo tanto, no

Granda, G. (2020). Proveedores. [Tabla].

necesitara de intermediarios para realizar esta actividad.

e Clientes.

Kayambi Punku es una empresa dirigida a turistas y visitantes locales e

internacionales, asi como a la poblacion cayambefia que deseen experimentar la cocina

local con un toque de innovacion, calidad y cuidado en los detalles.
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3.5.2. Macroentorno

Son aquellos factores sobre los que Kayambi Punku no tiene control directo y que

van a influir en el normal funcionamiento del establecimiento.

lHustracion 16. Macroentorno Kayambi Punku

Factor
politico

Factor
econdmico

Kayambi
Punku

Factor
tecnoldgico

Factor
socio
cultural

Granda, G. (2020). Esquema macroentorno Kayambi Punku. [Gréfico].
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e Factor Politico.

En el Ecuador los establecimientos de alimentos y bebidas estan regulados por el
Ministerio de Turismo y supeditados al Reglamento Turistico de Alimentos y Bebidas que
regula el tipo de actividad y la categoria del establecimiento. Por otro, también estan
sujetos al control de ARCSA (Agencia Nacional de Regulaciéon, Control y Vigilancia
Sanitaria) y al Ministerio de Salud Publica que emite regulaciones en cuanto a la inocuidad
alimentaria y a buenas practicas de manufactura. A la fecha, los establecimientos turisticos
de alimentos y bebidas estan bajo una estricta vigilancia sanitaria debido a la pandemia de
COVID19 que ha afectado al sector restaurantero del pais, el MINTUR, ARCSA y el MSP
han emitido un manual de contingencia sanitaria cuyas directrices deben ser adoptadas por

restaurantes y cafeterias hasta nuevo aviso.

Kayambi Punku realizara sus actividades dentro de los limites legales establecidos
por la Constitucion de la Republica del Ecuador, acatando normas y disposiciones
determinadas para el negocio de restauracion, ademas de cumplir con normas y
reglamentos que ha establecido el gobierno local de Cayambe para la constitucion y

funcionamiento de restaurantes.

e Factor Econdmico.

En la actualidad el Ecuador esta pasando por una recesion econdmica derivada de la
pandemia de COVID 19 y su consecuente cuarentena, lo cual paraliz6 casi por completo
las actividades econdmicas del pais (y el mundo) durante casi tres meses. El sector del
turismo ha sido uno de los méas afectados teniendo pérdidas importantes durante la
emergencia sanitaria, varios negocios han debido cerrar y muchos otros funcionan al

minimo de capacidad (El Comercio, 2020).
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Una vez aclarada esta situacion, Kayambi Punku esta sujeto al desarrollo
economico del pais por lo que la fijacion de precios en sus productos y servicios dependera

de la tasa inflacionaria anual que presente el Ecuador.

e Factor Sociocultural.

Cayambe es una ciudad pequefia y llena de tradiciones, una de ellas es su cocina.
Los cayambefios aprecian mucho su cultura, esto se ve reflejado principalmente en sus
celebraciones tradicionales como las fiestas de cantonizacion, la toma de la plaza y las
octavas, Kayambi Punku reflejara toda esta riqueza cultural en su cocina, dichos factores

son los que han influido en la creacion del concepto alrededor de Kayambi Punku.

e Factor Tecnoldgico.

En el Ecuador la tecnologia enfocada al &rea de restaurantes es amplia y va desde
maquinaria industrial para varios fines, hasta nuevas aplicaciones moviles para
organizacion y administracién de restaurantes que permiten realizar desde reservas hasta
toma de pedidos. Sin mencionar que existen empresas nacionales dedicadas al disefio de
aplicaciones personalizadas segun las necesidades que el negocio requiriera, esto

representa un claro beneficio en un mundo cada vez mas digitalizado (Rosero, 2019).

3.6. Producto y servicio

Kayambi Punku es un restaurante dedicado al rescate, conservacion y valorizacion
de la cocina tradicional cayambefia al considerarla como un importante elemento de
identidad y expresion cultural, se enfoca en la produccion de alimentos y bebidas con
esencia de tradicion agregando elementos de innovacion y con estrictos procesos de

produccién que hacen énfasis en el uso Optimo de técnicas y métodos de coccion,
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seguridad alimentaria y bioseguridad. Respecto a sus servicios, el establecimiento realiza
actividades inherentes a la actividad de restauracion que incluyen servicio a la mesa y

reservas, pero tambiéen delivery (entrega a domicilio) y takeaway (servicio para llevar).

3.6.1. Producto Esencial.

Hoy en dia los clientes de restaurantes no buscan satisfacer solamente una
necesidad fisioldgica de comer, sino que lo que se debe vender hoy en dia son
experiencias. En Kayambi Punku, el producto esencial que se vende es la experiencia de
poder degustar comida tradicional cayambefia innovadora preparada con ingredientes

locales en un ambiente seguro, acogedor y agradable.

3.6.2. Producto real.

Kayambi Punku manejara una gran variedad de platillos cayambefios con una

esencia tradicional entre los que estan:

e Las octavas, una entrada que retne alimentos que pueden consumirse durante la

fiesta que lleva el nombre del plato.

e Papas con cuy Kayambi Punku, un plato tradicional en la Ciudad de Cayambe y en

la sierra norte, lleva una porcién de cuy, papas y salsa de mani.
e Nevado dulce, un postre que retne tres de los productos més representativos de la

ciudad de Cayambe: los bizcochos, el queso de hoja y el manjar de leche.

Combinados armdnicamente en un plato con identidad.
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3.6.3. Caracteristicas.

Tras cada plato de Kayambi Punku hay una ardua labor investigativa que conserva
y valoriza la cocina tradicional cayambefa. En la cocina, los alimentos son preparados bajo
procesos rigurosos de calidad, bioseguridad e inocuidad con el objetivo de brindar a
nuestros clientes un producto de primera mientras que en el &rea de servicio los

trabajadores estan prestos a ayudar al cliente durante su experiencia en el establecimiento.

3.6.4. Calidad.

Se tiene en cuenta y se verifica durante todas las etapas de produccion de los
productos, con este fin se han adoptado y disefiados Manuales de BPMS (Buenas Préacticas

de Manufactura) en los que se toma en cuenta indicadores de calidad tales como:

e Cadena de valor de la materia prima

e Temperaturas de almacenamiento y coccion de los alimentos

e Sistema de almacenamiento (FIFO)

e Tiempos de coccion por producto

e Limpiezay desinfeccion de areas, superficies, bateria de cocina y maquinaria
e Andlisis de puntos criticos de control

e ETAS (Enfermedades Transmitidas por Alimentos)

e Alimentos potencialmente peligrosos

e Tipos y medios de contaminacion
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3.6.5. Estilo.

Kayambi Punku maneja un estilo rdstico pero elegante, tratando de volver a las
raices indigenas del territorio en una conjuncion armonica con la herencia hispanica de la
localidad, la union de estos dos elementos simboliza el mestizaje y la riqueza de nuestra
cultura. La cocina es local con técnicas aplicadas de vanguardia lo cual se enfoca tanto en
la coccién como en la presentacion de los platos. El tipo de servicio que se ofrecera es
“americano” o “emplatado”, por lo tanto, se sirven los alimentos ya dispuestos en el plato

directamente en la mesa.

3.6.6. Marca.

Kayambi Punku es un nombre formado por dos términos indigenas, Kayambi que
es el nombre del pueblo ancestral que se asent6 en lo que hoy es el territorio del canton
Cayambe antes de la llegada de los Incas. Punku por otro lado es una palabra quechua que
se ha traducido al espafiol como puerta, en el Ecuador la palabra “punku” se traslitera al
espaiol como “pungo”, no obstante, se debe recordar que la letra g y el fonema de esta no
existe en el quechua, por lo tanto, el término correcto es “punku”. Kayambi Punku
significa puerta Kayambi o de los Kayambis, con este nombre se pretende dar la
bienvenida a los clientes no solo a la ciudad sino a la experiencia de la comida tradicional

ademas de mostrarnos como una empresa de puertas abiertas.

3.6.7. Producto aumentado.

Lo que diferencia a Kayambi Punku de su competencia es su concepto y estilo
innovador, que buscar regresar a las raices de la cocina local, haciéndola al mismo tiempo
vanguardista, atrevida y accesible al bolsillo del ecuatoriano promedio. En Kayambi Punku

el dinero no es un impedimento para una comida de calidad.
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3.7. Plan de introduccion al mercado

3.7.1. Distintivos y Uniformes

Area de Cocina.

El chef administrador y el ayudante de cocina usaran el uniforme proporcionado

por el establecimiento, mismo que tendra los distintivos y colores relacionados al mismo,

dichos uniformes constaran de:

e Chef administrador.

* Chaqueta gris oscuro de mangas cortas con
detalles gris claro y los sellos distintivos de la
empresa.

* Faldon negro con lineas blancas verticales.

*  Pantalon negro de cocina.

*  Zapatos negros de cocina.

* Toca de chef.
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llustracién 17. Disefio uniforme chef
administrador

w

Granda, G. (2020). Disefio uniforme

chef administrador. [llustracion].



e Ayudante de cocina..

Chaqueta blanca de mangas cortas con lustracion 18. Disefio uniforme ayudante
de cocina

detalles en gris claro y los sellos distintivos de

la empresa bordados.

Faldén blanco llano.

Pantalon negro de cocina.

Zapatos negros de cocina.

Champifion con los sellos distintivos de la

empresa.

Granda, G. (2020). Disefio uniforme
ayudante de cocina. [llustracion].
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Personal del area de servicio.

e Mesero y cajero — recepcionista.

*  Camiseta blanca con detalles en gris oscuro. Hustracion 19. Disefio uniforme personal
del &rea de servicio

* Delantal de servicio color gris claro con
detalles en gris oscuro y los sellos distintivos

de la empresa.

*  Pantalon negro.

*  Zapatos negros.

Granda, G. (2020). Disefio uniforme,
personal del &rea de servicio.

[Hustracion].
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3.7.2. Materiales de identificacion.

Imagotipo.

lHustracion 20. Imagotipo Kayambi Punku

Granda, G. (2020). Imagotipo Kayambi Punku. [llustracion].
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Elementos a destacar:

e El arco de entrada representando la puerta o “punku”.

e El nevado Cayambe que domina todo el valle de Cayambe.

e El sol y la luna, astros importantes en la cosmogonia Kayambi, prueba de

ello son las ruinas de los templos del sol y la luna localizados en Puntiatzil,

Cayambe.

e Un plato de barro y una cuchara de palo.

e Ellogotipo del restaurante “Kayamb Punku”.

e Colores usados:

*

Tonos de café y marrdn para el arco de la puerta, el plato, la cuchara

y las letras.

*  Dos tonalidades de verde simulando el pasto de la montafia.

*  Gris del pie de la montafa.

* Blanco de la nieve del Cayambe.

*  Azul en el cielo simulando un cielo abierto.

* Dorado y plateado para la luna y el sol respectivamente.
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Logotipo.

lHustracion 21. Logotipo Kayambi Punku

KAYAMBI PUNKU

Granda, G. (2020). Logotipo Kayambi Punku. [lustracion].

Elementos a destacar:

e Tipo de letra: Felix titling regular, la fuente base tiene un tamafio de 50.32
puntos, que pueden regularse segln el uso. Se eligié esta fuente por lo
rustico del disefio y d&ngulos marcados que dan la impresion de algo arcaico.

e Colores usados: El relleno del logotipo tiene un color marron/bronce, que
hace referencia al barro, elemento usado en la alfareria de los pueblos
ancestrales Kayambis. El borde es negro y sirve simplemente para marcar la

forma de la letra.
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Isotipo.

Este isotipo es un extracto del imagotipo de la empresa y servira como una

representacion grafica mas sencilla que ayude a la rapida identificacion de la marca.

lHustracion 22. Isotipo Kayambi Punku

Granda, G. (2020). Isotipo Kayambi Punku. [llustracion].
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Tarjetas de presentacion.

En el anverso pueden apreciarse elementos como el nevado Cayambe en el fondo,

la lunay el sol.

lHustracion 23. Anverso tarjeta de presentacion

Granda, G. (2020). Anverso tarjeta de presentacion. [llustracién].

En el reverso hay datos de contacto, en este caso, del chef administrador, y se

pueden observar elementos como el logotipo, la luna y el sol distintivos de la empresa.

lustracion 24. Reverso tarjeta de presentacion

" SKAYAMBI PUNKU
= Guido Alberto Granda Almeida

Chef administrador
Tecnoldgo superior en nmmuy_rﬂn

096 5073073
sdmin ksyambipunku@gmall com

\ Rocafoerte y Libertad - Barrio Céaiial
Cayambe - Eguiadar

Granda, G. (2020). Reverso tarjeta de presentacion. [llustracion].
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Hoja membretada.

Otro elemento de la identidad corporativa serd la papeleria para usar en asuntos
como oficios, cartas y declaraciones formales a empresas o socios, para ello se ha
elaborado una hoja membretada.

lHustracién 25. Hoja membretada

KAYAMBI PLINKU

S

o

103351 -357
Ao wld gt b e prend ooy

Kaysats Py Fasalhure y 1wl e
‘e Contrd o

Capmate - faatn

Granda, G. (2020). Hoja membretada. [llustracion].
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3.7.3. Canal de distribucion y puntos de ventas

El canal de distribucion y punto de venta fisico de Kayambi Punku es su

establecimiento ubicado en la ciudad de Cayambe, entre las calles Rocafuerte y Libertad.

e Promocion.

* El principal y méas util canal de promocion seran las redes sociales
Facebook, Twitter e Instagram.

* Una vez el negocio esté mejor posicionado se optara por medios de
promocion tradicionales como prensa escrita, radio o publicidad impresa

como vallas publicitarias.

e Contacto.

*  Tarjetas de presentacion.
*  E-mail.

*  WhatsApp.

*  Facebook.

*  Twitter.

* Instagram.

e Correspondencia.

* A través de mail corporativo.
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e Negociacion.

* Directa en el establecimiento.
= A través de videoconferencia.

= \/ia telefonica.

e Financiamiento.

Tabla 16. Financiamiento publicidad

Tarjetas de presentacion 100 unidades $8.00
Publicidad Facebook 2 Veces por semana $10.00
Publicidad Twitter 1 vez por semana $5.00
Publicidad Instagram 2 Veces por semana $10.00
TOTAL $33.00

TOTAL ANUAL $396.00

Granda, G. (2020). Financiamiento publicidad. [Tabla].

3.7.4. Riesgo y oportunidades del negocio

El riesgo mas importante que actualmente enfrenta, no solo Kayambi Punku sino el
sector turistico y de restauracion en general es la emergencia nacional por COVID 19. Los
restaurantes deben tener especial cuidado tanto en el proceso de produccion, desde la
compra de la materia prima, como con el manejo de recursos humanos ya que un
trabajador con sintomas como fiebre, dificultad para respirar y otros sintomas asociados al
COVID, no debe asistir al trabajo.
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La oportunidad mas grande es la de posicionarse en un mercado digital cada vez
mas creciente, también como resultado de la emergencia sanitaria por COVID 19, muchos
negocios se han quedado rezagados del mundo digital, con lo que han perdido sus cuotas
de mercado y han dejado espacio libre para que empresas nuevas puedan ocupar esos
nichos. Tener presencia en el mundo digital permite al negocio ser encontrado con mas
facilidad, ademés de tener un alcance publicitario mas amplio y ofrecer otro tipo de

servicios como, por ejemplo, pagos realizados a traves de banca virtual o movil.

3.8. Fijacioén de Precios

3.8.1. Fijacion de precios por receta estandar.

Los precios en las recetas presentadas a continuacion han sido calculados para un
solo PAX (comensal). Se toma en cuenta el costo de los productos usados para preparar el
plato y la referencia es el costo por kilogramo del producto. A este valor se le van a sumar
porcentajes de diversos factores que intervienen en el momento de la produccién, por

ejemplo:

e Imprevistos

e Mano de obra

e Gastos de fabricacidn (referente a servicios basicos)

e (Gastos administrativos

e Utilidad

e IVA

e Costo de servicio
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En la receta se puede apreciar cual es el porcentaje de estos valores, luego de una
sumatoria de estos se define el precio final del plato.

A continuacion, se presentan los costos de 3 recetas:

e Las octavas, entrada.

e Papas con cuy Kayambi Punku, plato fuerte.

¢ Nevado dulce, postre.
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e Entrada, las octavas.

Tabla 17. Entrada, receta estandar de costos

[ [ .
Tecnoldgico
Internacional

FICHA

RECETA ESTANDAR DE COSTOS

NOMBRE DEL PLATO: Las octavas (entrada) Codigo:
FECHA DE .
. 08/07/2020 Chef: Guido Granda
ACTUALIZACION:
INGREDIENTE MEDIDA COSTO (KG) CANTIDAD TOTAL

Habas tiernas g $2.20 20 $0.0440
Melloco g $2.20 20 $0.0440
Chicha g $1.00 15 $0.0150
Choclo tierno g $2.49 20 $0.0498
Queso fresco g $7.80 30 $0.2340
Leche g $1.00 30 $0.0300
Cilantro g $1.00 5 $0.0050
Harina g $2.07 30 $0.0621
Huevo g $3.00 4 $0.0120
Manteca g $1.65 1 $0.0017
Polvo de hornear g $4.12 2 $0.0082
Sal g $0.60 10 $0.0060
Agua mineral ml $0.85 15 $0.0128
FOTOGRAFIA Total bruto $0.5245
10% imprevistos $0.05
Total neto $0.58
Gasto de fab. 15% $0.09
Factor costo 33,33% $0.19
M.O. 45% $0.26
G. Admin 12% $0.07
45% utilidad $0.26
Subtotal $1.44
12% IVA $0.17
10% servicio $0.14
Total $1.76

Granda, G. (2020). Entrada, receta estandar de costos, [Tabla].
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o Plato fuerte, papas con cuy Kayambi Punku.

Tabla 18. Plato fuerte, receta estandar de costos

T

Tecnoldgico

Internacional

FICHA

RECETA ESTANDAR DE COSTOS

NOMBRE DEL PLATO: Papas con cuy Kayambi Punku Cadigo:
FECHA DE _
. 08/07/2020 Chef: Guido Granda
ACTUALIZACION:

INGREDIENTE MEDIDA COSTO (KG) CANTIDAD TOTAL
Papa chaucha g $2.75 50 $0.14
Presa de cuy g $10.00 100 $1.00

Huevos g $3.00 15 $0.05
Leche ml $1.00 40 $0.04
Pasta de mani g $6.80 10 $0.07
Cebolla larga g $1.43 10 $0.01
Sal g $0.60 5 $0.00
Comino g $5.00 5 $0.03
Pimienta g $6.50 5 $0.03
Achiote g $7.20 5 $0.04
FOTOGRAFIA Total bruto $1.40

10% imprevistos $0.14

Total neto $1.54

Gasto de fab. 15% $0.23

Factor costo 33,33% $0.51

M.O. 45% $0.69

G. Admin 12% $0.18

45% utilidad $0.69

Subtotal $3.86

12% IVA $0.46

10% servicio $0.39

Total $4.71

Granda, G. (2020). Plato fuerte, receta estandar de costos. [Tabla].
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e Postre, nevado dulce.

Tabla 19. Postre, receta estandar de costos

L .
Tecnoldgico
Internacional

FICHA

RECETA ESTANDAR DE COSTOS

NOMBRE DEL PLATO: Nevado dulce Cadigo:
FECHA DE _
3 08/07/2020 Chef: Guido Granda
ACTUALIZACION:

INGREDIENTE MEDIDA COSTO (KG) CANTIDAD TOTAL
Azlcar g $0.86 10 $0.0086
Huevos g $3.00 30 $0.0900

Manjar de leche g $4.56 30 $0.1368
Leche ml $1.00 100 $0.1000
Queso de hoja g $15.00 20 $0.3000
Harina g $1.53 20 $0.0306
Agua ml - 4 $0.0000
Manteca g $1.65 5 $0.0083
Sal g $0.60 1 $0.0006
Azlcar g $0.86 1 $0.0009
Levadura g $5.78 1 $0.0058
FOTOGRAFIA Total bruto $0.6815
10% imprevistos $0.07
Total neto $0.75
Gasto de fab. 15% $0.11

Factor costo
33.33% $0.25
M.O. 45% $0.34
G. Admin 12% $0.09
45% utilidad $0.34
Subtotal $1.88
12% IVA $0.23
10% servicio $0.19
Total $2.29

Granda, G. (2020). Postre, receta estandar de costos. [Tabla].
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e Entrada, las octavas.

Tabla 20. Entrada, receta estandar de produccion

RECETA ESTANDAR DE PRODUCCION

[ ] [ ] _
Tecnoldgico
Internacional

NOMBRE DE LA RECETA

Las octavas

PUNTOS CRITICOS DE

CANTIDAD CONTROL

UNIDAD INGREDIENTES PUNTOS DE CONTROL

20 g Habas tiernas Lavado Peladas
20 g Melloco Lavado -
15 g Chicha Bien fermentada -
20 g Choclo tierno Lavado Desgranado
30 g Queso fresco Refrigerado Medium dice
30 ml Leche Pasteurizada -
5 g Cilantro Lavado Repicado
30 g Harina Temperatura ambiente Tamizada
4 g Huevos Pasteurizados -
1 g Manteca Refrigerada Pomada
2 g Polvo de hornear Temperatura ambiente -
10 g Sal Temperatura ambiente -
15 mi Agua mineral Temperatura ambiente -
1. Cocinar las habas y los mellocos en agua. Que no pasen del punto.
2. Cortar el melloco cocinado en rodajas y sumergirlo en la chicha de jora, dejar que se marinen en ella.
3. Freirel choclo en poco aceite y espolvorear un poco de sal
4. Preparar la salsa de queso, licuar la leche y el queso juntos, agregar el cilantro, reservar.
5. Mezclar la harina 'y el polvo de hornear con huevos, sal y manteca, agregar agua y mezclar hasta tener una masa
lisa. Hacer bolas de 30g y estirar hasta que la masa esté semi transparente. Agregar el relleno de salsa de queso,
repulgar y llevar a fritura profunda.

Colesterol
(mg)

Porcién

()

Calorias (kcal) Hierro (mg) Grasas (9) Proteinas (g) Carbohidratos (g) Sodio (mg) Fibras (g)

Granda, G. (2020). Entrada, receta estandar de produccién. [Tabla].
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e Plato fuerte, papas con cuy Kayambi Punku.

Tabla 21. Plato fuerte, receta estandar de produccion

[ ] [ |
Tecnoloégico RECETA ESTANDAR DE PRODUCCION
Internacional

NOMBRE DE LA RECETA Papas con cuy kayambi Punku

CANTIDAD UNIDAD INGREDIENTES FUNTOS ERITICOS DE PUNTOS DE CONTROL

CONTROL

50 g Papa chaucha Lavada Pelada
100 g Presa de cuy Fresco/refrigerado Despresar
15 g Huevos Pasteurizado -

40 ml Leche Pasteurizada -

10 g Pasta de mani Empacada -

10 g Cebolla larga Lavada Brunoise
5 g Sal Temperatura ambiente -

5 g Comino Temperatura ambiente -

5 g Pimienta Temperatura ambiente -

5 g Achiote Empacado -

FOTOGRAFIA PROCEDIMIENTO

1. Sazonar el cuy con sal y pimienta, dejar marinar un dia en refrigeracion. Sellar hasta dorar y hornear
a 180°C por 45 minutos.

2. Blanquear las papas en agua hirviendo. Con la céscara preparar ceniza, llevar al horno a 200°C por
20 minutos.

3. Parala salsa de mani. Hacer refrito con cebolla, sal, pimienta, comino y achiote. Licuar la leche y el
mani, agregar al refrito. Mezclar hasta que la leche tome color. Temperar los huevos enteros, una
vez temperado agregar a la leche. Mezclar constantemente hasta llegar a punto de napa.

Po(r;;on Calorias (kcal) =~ Hierro (mg)  Grasas (g) AR ozl

Carbohidratos (g) Sodio (mg) Fibras (g)

() (mg)

200 281.85 6.04 11.67 28.54 17.21 194.52 91.08 2.58

Granda, G. (2020). Plato fuerte, receta estandar de produccién. [Tabla].
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e Postre, nevado dulce.

Tabla 22. Postre, receta estandar de produccion

Tecnolc’)gico RECETA ESTANDAR DE PRODUCCION
Internacional

L

NOMBRE DE LA RECETA Nevado dulce

PUNTOS CRITICOS DE

CANTIDAD UNIDAD INGREDIENTES CONTROL PUNTOS DE CONTROL
11 g Azlcar Temperatura ambiente -
30 g Huevos Pasteurizado -
30 g Manjar de leche Refrigerado -
100 ml Leche Pasteurizada -
20 g Queso de hoja Refrigerado -
20 g Harina Temperatura ambiente -
4 ml Agua - -
5 g Manteca Refrigerada Pomada
1 g Sal Temperatura ambiente -
1 g Levadura Refrigerada -
FOTOGRAFIA PROCEDIMIENTO

1.  Paraprepara la masa de bizcocho de Cayambe. Diluir la levadura en el agua, debe estar tibia, mezclar con el
azlcar. Formar un volcan de arena, colocar la sal alrededor, poner dentro del volcan los huevos y la grasa
pomada, colocar el agua. Mezclar con la harina y amasar de forma enérgica hasta conseguir una masa lisa.

2. Dejar reposar la masa por 40 minutos. Una vez haya reposado cortar la forma deseada, pintar con huevo y dejar
leudar otros 40 minutos. Hornear por 15 minutos a 180°C. Dejar enfriar.

3. Para el helado de manjar de leche. Preparar crema inglesa. Hervir leche con azdcar y manjar de leche hasta que
el manjar esté disuelto.

4.  Separar las yemas de las claras. Temperar las yemas y colocarlas en la leche. Mezclar hasta llegar a punto de
napa.

5.  Dejar enfriar y congelar.

Colesterol

Porcion (g)  Calorias (kcal) Hierro (mg) Grasas (9) Proteinas (g) Carbohidratos (g) Sodio (mg) Fibras (g)

(mg)

120 419.75 1.96 19.46 15.80 49.53 306.35 261.18 2.22

Granda, G. (2020). Postre, receta estandar de produccién. [Tabla].
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3.9. Implementacion del negocio

Arriendo del local.

Tabla 23. Arriendo del local

ARRIENDO DEL LOCAL

Pago Pago Pago
Mensual Semestral Anual
$600 $1200 $7200

Granda, G. (2020). Arriendo del local. [Tabla].

Equipos industriales.

Tabla 24. Equipos industriales

EQUIPOS INDUSTRIALES

DESCRIPCION CANTIDAD | V.UNITARIO V. TOTAL
Cocina industrial 4 guemadores 1 $290 $290
Refrigerador Indurama Ri780r 1 $819 $819
Congelador Continental 218lts 1 $259 $259
Licuadora Oster 60W 1 $74.90 $74.90
Horno INOX G-4 1 $1925.18 $1925.18
Batidora Hamilton Beach 1 $65 $65
Campana extractora con filtro 1 $180 c/m $270
Trampi ::] grgass,a:(l)cirz Ow;(o:adable 2 1 $115 $115
Centralita de gas 2 tanques 1 $200 $200
Tanques industriales de gas 5kg 2 $12 $24
Balanza digital 2 $8.49 $16.98
Termoémetro digital 2 $3.50 $7.00
TOTAL $4066.06

Granda, G. (2020). Equipos industriales. [Tabla].
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e Equipos de computacion.

Tabla 25. Equipos de computacion

EQUIPOS DE COMPUTACION
DESCRIPCION CANTIDAD | V. UNITARIO | V. TOTAL
PC all in one EVOO 2 $240 $480
Impresora EPSON Tm-
1220 1 $80 $80
Impresora CANON E402 1 $100 $100
Datafast alambrico 1 $240 $240
TOTAL $900
Granda, G. (2020). Equipos de computacidn. [Tabla].
e Mueblesy enseres.
Tabla 26. Muebles y enceres
MUEBLES Y ENSERES
DESCRIPCION CANTIDAD | V. UNITARIO| V.TOTAL
_Escrltorlo_oflcma, mesa 1 $75 $75
lineal con librero y repisas
Silla oficina giratoria 1 $60 $60
Archivador de acero color 1 $64 $64
negro
Counter para recepcién con
cajon 1m alto x 110 ancho 1 $165 $165
Taburete counter 1 $50 $50
Juego de mesas y sillas, 4 20 $100 $2000
puestos
Lavadero industrial 2 pozos 1 $620 $620
Estanteria metalica 4 $100 $400
Mesa de acero inoxidable 2 $190 $380
Plato sopero 40 $1.36 $54.40
Plato tendido 40 $1.00 $40.00
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Plato para postre 40 $1.96 $78.40
Taza de 12 onzas 40 $1.00 $40.00
Vaso 325mi 40 $0.99 $39.60
Jarra de vidrio 1L 5 $2.50 $12.50
Juego de cubiertos
tramontina 101 piezas 2 $105 $210
Tabla de picar grande 4 $15 $60
Set de chuchillos (5 piezas) 2 $34 $68
Regleta iman para cuchillos 2 $28 $56
Juego cucha(eta, espumadera, 2 $5.43 $10.86
cucharén, espatula
Silpat silicona 2 $12.50 $22.99
Gaveta industrial 20 $9.50 $190
Set de_3 ollas (graNnde, 4 $14.99 $59.96
mediana, pequefia)
Tamiz de acero inoxidable 4 $1.00 $4.00
Batidora con pedestal
Hamilton beach . $65.00 $65.00
Individuales de vinil (set 4
unidades) 5 $15.00 $75.00
Bowls acero _|nOX|dabIe (set5 4 $30.00 $120.00
piezas)

Juego de sartenes 4 $18.00 $72.00
Tramontina, 3 piezas ' '
Recipiente grande con tapa 10 $1.59 $15.90
Recipiente mediano con tapa 10 $1.04 $10.40
Recipiente pequefio con tapa 10 $0.90 $9.00

TOTAL $5128.01

Granda, G. (2020). Muebles y enceres. [Tabla].
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Equipos industriales de seguridad.

Tabla 27. Equipos industriales de seguridad

EQUIPOS INDUSTRIALES DE SEGURIDAD

DESCRIPCION CANTIDAD V. UNITARIO V. TOTAL
Extintor (tipo K) 2.5 Gal 1 $160 $160
Extintor (polvo seco) 10 Lb 1 $19 $19
Dispensador de alcohol y jabén liquido 4 $11.99 $47.96
Detector de humo 2 $11.95 $23.90
Detector de gas GLP 2 $14.00 $28.00
R_otulos _de senaletlc_a,(bano.hombre y 6 $5.00 $30.00
mujer, salida, precaucion, extintor, aforo)
TOTAL $308.86
Granda, G. (2020). Equipos industriales de seguridad. [Tabla].
Suministros de oficina.
Tabla 28. Suministros de oficina.
SUMINISTROS DE OFICINA
DESCRIPCION CANTIDAD V. UNITARIO V. TOTAL
Papel bond, caja 10 resmas 1 $24.50 $24.50
Grapadora 2 $8.00 $16.00
Grapas (caja) 3 $1.60 $4.80
Caja 3 resaltadores 2 $1.50 $3.00
Esferos BIC caja 24 unidades (rojo, 3 $5.50 $16.50
azul, negro)
Perforadora 1 $4.73 $4.73
Libreta 2 $2.50 $5.00
Carpeta de cartén 100 unidades 1 $15.50 $15.50
Tinta para impresora litro (negro,
cyan, magenta, amarillo) 4 $13.00 $52.00
Tijera 1 $1.00 $1.00
TOTAL $143.03
TOTAL ANUAL $1716.36

Granda, G. (2020). Suministros de oficina. [Tabla].
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Servicios basicos.

Tabla 29. Servicios basicos

SERVICIOS BASICOS
DESCRIPCION Pago Mensual

Agua $45.00

Luz $60.00

Teléfono $30.00

Internet $25.00

TOTAL $160.00

TOTAL ANUAL $1920

Granda, G. (2020). Servicios basicos. [Tabla].
Materiales de limpieza.
Tabla 30. Materiales de limpieza
MATERIALES DE LIMPIEZA
DESCRIPCION CANTIDAD V. UNITARIO V. TOTAL

Escoba de cerda pequefia 4 $2.99 $11.96
Trapeador 2 $15 $30.00
Cloro 1 Gal 1 $3.95 $3.95
Desinfectante amonio cuaternario 1 Gal 1 $11.48 $11.48
Fibra/lustre 5 $0.92 $4.60
Esponja lavaplatos 5 $1.40 $7.00
Fundas basura industriales (10 unidades) 1 $1.16 $2.32
Lavavajillas liquido 500ml 2 $1.29 $2.58
Pala 2 $2.69 $5.38
Jabon liquido manos 1 Gal 1 $5.99 $5.99
Papel higiénico jumbo 200 metros 2 $1.99 $3.98
Toalla de papel 2 $3.50 $7.00
Alcohol antiséptico gel 1 Gal 1 $9.50 $9.50
TOTAL $105.74
TOTAL ANUAL $1268.98

Granda, G. (2020). Materiales de limpieza. [Tabla].
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3.10. Estudio arquitectonico

Se toma en cuenta para el disefio del restaurante la capacidad instalada, el nimero
de trabajadores que va a tener y el nimero de clientes o aforo que se manejara (20
personas). En la cocina, se ha considerado el espacio que necesitaran los cocineros para
moverse con tranquilidad en el cumplimiento de sus actividades. No se han agregado
espacios especificos para bodegas ya que el almacenamiento se haré en el area de cocina,
pero, si se han considerado espacios administrativos que incluyen una oficina y un espacio

para que los trabajadores guarden sus pertenencias.

3.10.1. Estructura interna del establecimiento.

e Plano arquitectonico del establecimiento (ver anexo c).
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4. MARCO LEGAL

En el Ecuador los establecimientos turisticos de alimentos y bebidas estan sujetos a
la vigilancia y control de entidades estatales, mismas que garantizan el funcionamiento
correcto y legal de las mismas. Antes de constituirse un establecimiento turistico de
alimentos y bebidas, deben realizarse tramites legales para la obtencion de permisos de
diversa indole. Estos permisos pueden variar dependiendo de la circunscripcion o territorio
donde se instalara el establecimiento, en el caso de Kayambi Punku, los permisos de
funcionamiento estaran relacionados con el municipio cayambefio y las instituciones

competentes.

4.1. Proceso de tramites legales

lHustracion 26. Proceso de tramites legales

1. Servicio de Rentas
Internas

-RUC (Rrgistro Uinco del
Contribuyente)

2. Cuerpo de Bomberos de
Cayambe

-Permiso de funcionamiento

3. GADIP Cayambe

-Patente municipal

4. ARCSA (Agencia de
Regulacién, Control y
Vigilancia Sanitaria

-Permiso de funcionamiento

8. Ministerio de Trabajo

-Registro de datos de
trabajador

7. MSP (Ministerio de Salud
Publica del Ecuador)

-Permiso de funcionamiento

6. GADIP Cayambe

-LUAF (Licencia Unica Anual
de Funcionamiento)

5. MINTUR (Ministerio de
Turismo)

-Certificado de registro

9. IESS (Instituto
Ecuatoriano de Seguridad
Social)

-Registro patronal

10. SAYCE (Sociedad de
Autores y Compositores
Ecuatorianos)

Granda, G. (2020). Proceso de tramites legales. [Gréfico].
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4.2. SRI: Servicio de Rentas Internas

Institucion encargada de la tributacién en Ecuador, gestionando la recaudacion y

politicas inherentes a la misma.

RUC: Registro Unico del Contribuyente es un instrumento para que el SRI
identifique y registre a los contribuyentes, sirve para llevar a cabo actividades econdémicas

de forma permanente u ocasional.

Requisitos (Servicio de Rentas Internas, 2020):

e Cédula de identidad o documento valido de identificacion

e Certificado de votacion

e Para personas naturales: patente municipal, permiso de bomberos

e Para profesionales: titulo profesional que conste en el SENECYT (Secretaria

Nacional de Educacién Superior, Ciencia y Tecnologia).

Procedimiento (Servicio de Rentas Internas, 2020):

e Ingresar a: www.sri.gob.ec

e Ingresar a SRI en linea

e Ingresar su numero de RUC y clave

e Escoger la opcion RUC

e Escoger la opcion Registro o Reapertura
e Aceptar términos y condiciones

e Ingresar la informacion solicitada

e Ingresar la o las actividades econoémicas
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e Confirmar de inscripcién de RUC

4.3. Cuerpo de Bomberos de Cayambe

Institucion técnica que se encarga de servicios de emergencia del cantén Cayambe,
atiende incendios, atencidon prehospitalaria, manejo de material peligroso, rescate y

salvamento.

Permiso de funcionamiento del Cuerpo de Bomberos de Cayambe.

Requisitos (Cuerpo de Bomberos de Cayambe, 2020):

e Solicitud de inscripcion del cuerpo de bomberos

e Copia de la factura de compra o recarga de extintores a nombre del
propietario o representante legal

e Cumplir con las condiciones dadas por el inspector

e Copiade RUC

e Copia de cédula de identidad

Procedimiento (Cuerpo de Bomberos de Cayambe, 2020):

e Descargar la solicitud
e Llenar los datos requeridos en la solicitud
e Enviar al correo: permisos@bomberoscayambe.gob.ec

e Esperar la confirmacion de la inspeccion

77



4.4. GADIP Cayambe

Gobierno Auténomo Descentralizado del Municipio de Cayambe, es la autoridad

municipal de la ciudad, se encarga de la administracion y gestion de la urbe.

Patente municipal.

Requisitos (Gobierno Autonomo Descentralizado del Municipio de Cayambe,
2020):

e Copia de cédulay papeleta de votacion (por primera vez)

e Formulario de Inscripcion, Declaracion o Cierre del Impuesto a la patente
(por primera vez)

e Copia de RUC o RISE actualizada

e Copia del titulo de crédito del impuesto predial del afio en curso, del
propietario del inmueble en donde funciona la actividad, o donde residan en
caso de no tener un lugar comercial

e Copia de la certificacion artesanal, en el caso de que aplique

e Copia del permiso de los bomberos actualizado

e Certificado de no adeudar al Municipio

Procedimiento (Gobierno Autonomo Descentralizado del Municipio de Cayambe,
2020);

e Imprimir el Formulario de Inscripcion, Renovacion y Cierre del impuesto a
la patente en la pagina web del GADIP-MC. (El formulario también puede

ser completado desde el computador para imprimirlo)
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e Adquirir Certificado de no adeudar al Municipio en las ventanillas del
GADIP-MC

e Ingresar los requisitos solicitados en ventanilla de la Jefatura de rentas

4.5. ARCSA: Agencia Nacional de Regulacién, Control y Vigilancia Sanitaria

Ente encargado del control y regulacion sanitaria de, en el caso de restaurantes,

productos alimenticios preparados.

Obtencion del Permiso de Funcionamiento para restaurante/cafeteria.

Requisitos (Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria,

2020):
e Cédula de ciudadania del propietario o representante legal del
establecimiento
e RUC (Registro Unico del Contribuyente)
e Categorizacion otorgada por el Ministerio de Turismo
Procedimiento (Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria,
2020):

e Registrarse en permisosfuncionamiento.controlsanitario.gob.ec

e Llenar el formulario para permiso de funcionamiento en base al instructivo
IE-B.3.1.8-PF-01 Obtencion Permiso de funcionamiento

e Emitir e imprimir la orden de pago, cancelar su valor luego de 24 horas de

haber impreso el documento
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e Una vez realizado el pago, imprimir el permiso de funcionamiento y la

factura

4.6. Ministerio de Turismo

Ente que regula la actividad turistica del Ecuador, ademas, es quien se encarga del

registro y control de los establecimientos turisticos.

Certificado de registro: establecimiento turistico de alimentos y bebidas.

Requisitos (Ministerio de Turismo, 2020):

e RUCORISE

e Inventario valorado de activos fijos en el formato de la Autoridad Nacional
de Turismo

e Declaracién del 1x10000 sobre el valor de activos fijos

e Certificado de uso de suelo otorgado por el GAD (Gobierno Autbnomo
Descentralizado) correspondiente

e Documento de la situacién legal del local (arrendado o propio)

Procedimiento (Ministerio de Turismo, 2020):

e Presentar la solicitud de registro de alimentos y bebidas
e Entrevistarse con el funcionario a cargo del proceso

e Inspeccion del establecimiento
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4.7. GAPID Cayambe

LUAF (Licencia Unica Anual de Funcionamiento).

Requisitos (Gobierno Autonomo Descentralizado del Municipio de Cayambe,
2020):

e Permiso otorgado por ARCSA

e Lista de precios de productos o servicios ofertados
e Copia del pago de la LUAF

e Copia del certificado de registro del MINTUR

4.8. Ministerio de Salud Publica del Ecuador

Institucion del estado ecuatoriano que se encarga de la vigilancia, gestion y control
de la salud publica y todos sus aspectos, trabaja bajo los preceptos de: respeto, inclusion,
valoracion de servicio, compromiso, integridad, justicia y lealtad. Se proyecta como uno de

los sistemas modelos en América Latina.

Permiso de funcionamiento: restaurantes o bares.

Requisitos (Ministerio de Salud Publica del Ecuador, 2020):

e Solicitud para permiso de funcionamiento
e Planilla de inspeccion

e Copiade cédulay certificado de votacion del propietario
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e Copia RUC del establecimiento

e Certificado de capacitacion en manipulacion de alimentos

e Copia de certificado de salud ocupacional emitido por los centros de salud
del Ministerio de Salud Publica

e Permiso de bomberos

4.9. Ministerio de Trabajo

Institucion del estado ecuatoriano que se encarga de vigilar el cumplimiento de los

derechos laborales de trabajadores de instituciones publicas y privadas.

Registro de datos de trabajador para la vinculacién laboral.

Requisitos (Portal Unico de Tramites Ciudadanos, 2020):

e Formulario en linea de registro de datos del trabajador dentro del Sistema

Unico de Trabajo

Procedimiento (Portal Unico de Tramites Ciudadanos, 2020):

e Ingresar a: https://sut.trabajo.gob.ec/contratos-
web/mrl/loginContratos.xhtml.

e Ingresar usuario y contrasefia, Si no se tiene registrarse primero en la opcion
“registro de nuevo empleador”

e Ingresar al mdédulo de registro de datos del trabajador y actas de finiquito

e En la pestafia de datos del trabajador seleccionar la opcién ingresos datos
del trabajador

e Llenar el formulario que sera vinculado a la empresa
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4.10. IESS: Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social

Institucion ecuatoriana encargada de los servicios de seguridad social para los

ciudadanos, recaudacion patronal y administracion para fondos de jubilacion.

Registro patronal en el Sistema de Historia Laboral: clave de empleador.

Requisitos (Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social , 2020):

e RUC

e Solicitud de la clave firmada por el representante legal

Procedimiento (Instituto Ecuatoriano de Seguridad Social , 2020):

e Ingresar a: www.iess.gob.ec

e En la opcion registro nuevo empleador ingresar RUC o cédula y elegir
sector productivo

e Ingresar los datos solicitados

e Terminar el registro e imprimir la solicitud de clave

e Acercarse a las oficinas del IESS con los requisitos mencionados.
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4.11. SAYCE: Sociedad de Autores y Compositores Ecuatorianos

Institucion privada que se encarga de velar por los derechos de autor de
compositores ecuatorianos. Esta institucion emite un permiso para la reproduccion de

musica en locales comerciales.

Requisitos (Sociedad de Autores y Compositores Ecuatorianos , s.f.):

e LUAF (GADIP Cayambe)
e RUC
e Copia de cédula.

e Copia del certificado de votacion.
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5. PROCESO DE IMPACTO AMBIENTAL Y SOCIAL

5.1. Objetivo del area

Evaluar los posibles impactos, tanto positivos como negativos, ambientales y
sociales que Kayambi Punku pudiese generar en el medio donde va a desarrollar sus
actividades. Los impactos positivos deben maximizar su alcance formulando modelos,
estrategias y procesos que permitan perpetuar y mejorar los mismos. En cuanto a los
impactos negativos deben buscarse soluciones factibles que permitan eliminarlos por
completo o, si esto no es posible, reducirlos en la medida de lo posible.

5.2. Impacto ambiental

Se define impacto ambiental como un dafio irreversible al medio ambiente causado
por el accionar del ser humano en un entorno global o local. La ciencia encargada de
estudiar el impacto ambiental es la ecologia y también se encarga de proponer soluciones a
posibles dafios al ambiente. El impacto ambiental generado por las empresas 0 negocios
suele invisibilizarse debido al factor econdémico, sin embargo, es importante que quienes

mas dafio hacen al medio ambiente tomen cartas en el asunto (Raffino, 2020).

5.2.1. Identificacién de posibles impactos ambientales

Para identificar los posibles impactos ambientales de Kayambi Punku se usara
como referencia el Plan de Manejo Ambiental Restaurantes de la Secretaria de Ambiente
del Municipio del Distrito Metropolitano de Quito (2020), esto debido a que el municipio
de Cayambe no cuenta con un documento similar o documento donde se establezcan este

tipo de impactos.
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5.2.2.

Emisiones gaseosas: contaminacion atmosférica derivada del uso de aceites o
grasas para cocciones o frituras, ademéas también es causada por la coccion de

carnes.

Generacion de efluentes residuales: contaminacién del agua derivada de
deshechos oleosos (aceites, grasas) o de otros desechos sélidos como carnes y de la

limpieza de trampas de grasa.

Generacion de aceites, grasas y tensoactivos (detergentes): contaminacion del

suelo derivada del mal manejo de los deshechos antes mencionados.

Generacion de deshechos y residuos no reciclables: estos deshechos pueden
generar varios procesos de contaminacion dependiendo como se los descarte y
como se maneje el proceso de deshecho, suelen terminar apilados, enterrados,

guemados o desechados en el mar. Entre los méas usados en restaurantes estan:

*  Servilletas y papel de cocina

* Focos

* Lamparas

*  Cristales planos

*  Espejos

*  Tazas y platos rotos

*  Telas impregnadas con contaminantes (aceites, grasas, detergentes)

*  Plasticos de un solo uso

Medidas para contrarrestar los impactos encontrados

Emisiones gaseosas: para contrarrestar dichas emisiones, deben instalarse filtros
especiales para reducir estas emisiones en las campanas extractoras, dichos filtros
deben cambiarse periddicamente segun haya estipulado el personal técnico del
producto y la medida debe mantenerse hasta finalizar el proyecto.
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Generacion de efluentes residuales: para esto hay un proceso de dos fases. La
primera es la instalacion de trampas de grasa en lavaderos que cuenten con
desfogue directo a la red publica de alcantarillado, la trampa de grasa impide el
paso de residuos solidos y de aceites y grasas. La segunda fase es la limpieza de las
trampas de grasa, dicha actividad debe realizarse periodicamente bajo un calendario

y un registro de limpieza y mantenimiento (2 veces por semana).

Generacion de aceites, grasas y tensoactivos: estos deshechos deben ser
almacenados en contenedores herméticos y resistentes a golpes, deben almacenarse
en zonas donde no haya sumideros o canaletas y no haya riesgo de derrames.
Deben entregarse posteriormente a gestores autorizados por la autoridad local para

el manejo y disposicién de estos desechos (una vez por semana).

Generacion de deshechos y residuos no reciclables: para la disposicién de estos
deshechos se debe realizar una separacion segun el tipo de elemento para su
posterior manejo y disposicion. Una vez separados, serdn almacenados en
contenedores especiales que no permitan derrames ni fugas y que puedan

diferenciarse por colores (Inforeciclaje, 2020):

lHustracion 27. Colores de contenedores de reciclaje

Colores de contenedores de reciclaje

Vidrioy Plasticoy Papel y
ceramicas metal carton

Granda, G. (2020). Colores de contenedores de reciclaje. [Gréafico].
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Se trabajard con recicladores de la comunidad para la disposicion de estos
deshechos, pero también se trabajara en la reduccion del uso de algunos de ellos, sobre

todo en lo que es plasticos de un solo uso.

5.3. Impacto social

Son todos los efectos emocionales o simbdlicos (positivos o negativos) que ejerce
una empresa o un gobierno en la sociedad, es decir, un conjunto de personas que conviven
e interaccionan entre si en un determinado espacio fisico o geografico (Gardney & Pérez
Porto, 2019)

5.3.1. Generacion de fuentes de trabajo.

Las fuentes de trabajo directas estaran enfocadas principalmente para personas de la
comunidad que tengan su hogar en Cayambe o comunidades aledafias, después de estas
personas se evaluard a los postulantes segun las necesidades del establecimiento. Estos
requisitos estan especificados en los perfiles profesionales detallados para cada puesto

disponible en el restaurante.

5.3.2. Respeto por tradiciones y cultura de la localidad.

Es importante reconocer la cultura y tradiciones de la localidad, por lo que
Kayambi Punku trabajard junto con otros actores como el gobierno local o gestores
culturales para promover, promocionar y conservar estos aspectos en la comunidad, el

restaurante trabaja con un concepto enfocado a la cultura.
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5.3.3.  Satisfaccidon de una necesidad social prioritaria

Dentro de la satisfaccion social brindada por parte de la empresa se establecera:

e Aporte al desarrollo socioeconémico de productores, agricultores, proveedores y
distribuidores del canton Cayambe.

e Capacitaciones para el personal, no solo en aspectos culinarios sino culturales e

historicos del sector de Cayambe.

e Capacitaciones para proyectos gastronémicos comunitarios del cantén Cayambe.
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6. PROCESO FINANCIERO

6.1. Introduccién

En el presente capitulo se detalla el analisis financiero que se realizd para
determinar la viabilidad del restaurante Kayambi Punku. EI objetivo principal de este

andlisis es demostrar mediante cifras la factibilidad y rentabilidad del proyecto.

6.2. Inversiones

Una inversién es una actividad en la cual se asignan ciertos recursos con un
determinado fin esperando que estos recursos generen un rédito a futuro. Para realizar una
inversion se asume un coste de oportunidad y los recursos de la inversion deben haber sido

previamente generados y ahorrados (L6pez, 2020).

El valor total de la inversion sera de $57,153.20 cincuenta y siete mil ciento
cincuenta y tres ddlares con veinte centavos de los cuales, un 37% de la estructura del
capital sera financiada mediante medios propios y el restante 63% se financiara a través de

créditos bancarios.

6.3. Activos Fijos

Los activos fijos de Kayambi Punku son todos aquellos bienes tangibles e
intangibles que no estan destinados a la venta y son necesarios para el funcionamiento de
esta (Llorente Jaime, 2014). Dentro de los activos fijos se encuentran: equipos industriales

y de seguridad, equipos de computacion y muebles — enseres. La suma total de activos fijos

90



de Kayambi Punku es de $10,402.93 diez mil cuatrocientos dos dolares con noventa y tres

centavos.

Tabla 31. Activos fijos

INVERSIONES
ACTIVOS FIJOS

Edificio $0
Vehiculo $0
Equipos industriales $4,066.06
Equipos industriales de
seguridad $308.86
Equipos de computacion $900
Muebles y enseres $5,128.01

TOTAL $10,402.93

Granda, G. (2020). Activos fijos Kayambi Punku. [Tabla]

6.4. Activos diferidos

Los activos diferidos son considerados gastos que se realizan por anticipado y se
usarén o seran consumidos en un futuro (Sanchez Galan, 2019). En el caso de Kayambi
Punku, se han considerado gastos diferidos a todos aquellos referentes a la constitucién de
la empresa, estos gastos corresponden al pago de permisos, licencias y otros tramites

legales de constitucion.

Estos gastos se han contabilizado por un total de $600 seiscientos dolares.

Tabla 32. Activos diferidos

ACTIVOS DIFERIDOS
Gastos de constitucion $600
TOTAL $600

Granda, G. (2020). Activos diferidos Kayambi Punku. [Tabla]
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6.5. Capital de trabajo

Hace referencia a los recursos con los que la empresa cuenta para iniciar
operaciones. Para este trabajo se ha hecho un calculo proyectado hacia un afio, es decir, los
datos que se presentan a continuacion representan los valores que asumird la empresa

durante su primer afio de trabajo. Para ello se han considerado los siguientes valores:

e Sueldos del personal: $ 25,583.20 veinticinco mil quinientos ochenta y tres dolares
con veinte centavos (ver tabla)

e Servicios basicos: $1,920 mil novecientos veinte dolares (ver tabla 29, capitulo 3).

e Suministros de oficina: $1,716.36 mil setecientos dieciséis dolares con treinta y seis
centavos (ver tabla 28, capitulo 3).

e Materiales de limpieza: $1,268.98 mil doscientos sesenta y ocho dolares con
noventa y ocho centavos (ver tabla 30, capitulo 3).

e Arriendo del local: $7,200 siete mil doscientos dolares (ver tabla 23, capitulo 3).

e Financiamiento publicidad: $396 trescientos noventa y seis dolares (ver tabla 16,
capitulo 3).

e Adquisicion de materia prima: $3,000 tres mil délares.

e Gastos financieros: $5,065.73 cinco mil sesenta y cinco ddlares con setenta y tres

centavos.

Dando un total de $46,150.27 cuarenta y seis mil ciento cincuenta dolares con

veintisiete centavos.
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Con los datos obtenidos de activos fijos, activos diferidos y capital de trabajo se

realiza un analisis general de la inversion para determinar el coste total de la misma el cuél

Tabla 33. Capital de trabajo

CAPITAL DE TRABAJO

Sueldos $25,583.20
Servicios Basicos $1,920
Suministros de oficina $1,716.36
Material limpieza $1,268.98
Arriendo local $7,200
Financiamiento publicidad $396
Adquisicion de materia prima $3,000
Gastos financieros $5,065.73
TOTAL $46,150.27

Granda, G. (2020). Capital de trabajo. [Tabla]

es de $57,153.20 cincuenta y siete mil ciento cincuenta y tres dolares con veinte centavos.

Tabla 34. Detalle de inversion

DETALLE DE INVERSION

Activos Fijos. $10,402.93
Activo Diferido. $600
Capital de Trabajo. $46,150.27
TOTAL DE INVERSION $57,153.20

Granda, G. (2020). Detalle de inversion. [Tabla]
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6.6. Sueldos

A continuacion, se presenta una proyeccion anual de los sueldos de los trabajadores

de Kayambi Punku, incluyendo los beneficios de ley.

Tabla 35. Sueldos

GASTO
PERSONAL SUELDOS | ANUAL | IESS EMP EMIPEF\S’ESA SUELDOS

ANUAL
Gerente chef $600| $7,200 $680.40 $874.80 $7,394.40
Ayudante de cocina $400| $4,800 $453,60 $583,20 $4929,60
Mesero $400| $4,800 $453,60 $583,20 $4929,60
Cajero - recepcionista $400| $4,800 $453,60 $583,20 $4929,60
TOTAL $1,800| $21,600| $2,041.20 $2,624.40 $22,183.20

Granda, G. (2020). Sueldos. [Tabla]
Tabla 36. Décimos
PERSONAL SUELDOS | DECIMO 4° | DECIMO 3° TOTAL
DECIMOS

Gerente /chef $600 $400 $600 $1,000

Ayudante de cocina $400 $400 $400 $800

Mesero $400 $400 $400 $800

Cajero - recepcionista $400 $400 $400 $800

TOTAL $1,800 $1,600 $1,800 $3,400

Granda, G. (2020). Décimos. [Tabla]
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Tabla 37. Total anual sueldos

TOTAL TOT. TOT
SUELDOS DECIMOS | ANUAL
$22,183.20 $3,400 $25,583.20

Granda, G. (2020). Total anual sueldos. [Tabla]

La empresa Kayambi Punku pagaria un total anual en sueldos de $25,583.20
veinticinco mil quinientos ochenta y tres délares con veinte centavos, incluidos todos los
beneficios de ley, mientras que mensualmente tendria que cubrir un total de veintidds mil

ciento ochenta y tres dolares con veinte centavos.

6.7. Depreciacion de activos fijos.

En esta seccion se realiza un analisis de la depreciacion de los activos fijos de la
empresa Kayambi Punku para entender como ira disminuyendo su valor debido al desgaste
producido por el paso del tiempo. Los valores que se van a manejar para calcular esta

depreciacion son los siguientes:

e Equipos industriales: 10%
e Equipos de computacion: 33.33%

e Mueblesy enseres: 10%
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Tabla 38. Depreciacion de activos fijos

DEPRECIACION DE ACTIVOS FIJOS

DETALLE VALORES | % DEPRECIACION | DEPRECIACION
Equipos Industriales $4,374.92 10% $437.49
Equipos de Computacion $900 33,33% $299.97
Muebles y Enseres $5,128.01 10% $512.80

TOTAL DEPRECIACION $1,250.26

Granda, G. (2020). Depreciacion de activos fijos. [Tabla]

El total anual de depreciacion de activos fijos sera de $1,250.26 mil doscientos
cincuenta dolares con veintiséis centavos.

6.8. Estructura del capital

El siguiente apartado muestra informacion de como se encuentra conformado el

capital para la constitucion del restaurante Kayambi Punku. Se tienen en cuenta dos tipos

de capital:

e Capital propio: $20,969.39 veinte mil novecientos sesenta y nueve délares con
treinta y nueve centavos

e Capital financiero: $36,183.81 treinta y seis mil ciento ochenta y tres dolares con

ochenta y un centavos.

Para esto, el capital propio representa un 35% de estructura, a un costo del 13% y
una tasa de descuento del 4,8%.
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El capital financiero representa un 63% de estructura, a un costo de 14% y una tasa
de descuento de 8.9%.

Esto nos da una inversion total de $57,153.20 cincuenta y siete mil ciento cincuenta
y tres ddlares con veinte centavos, que representa el 100% de la estructura o la suma de
estructuras de capital propio y financiero, ademés se calcula un 13.6% de TMAR (Tasa
Minima de Rendimiento) que debe cumplir la empresa para mantenerse rentable, resultado

de sumar las tasas de descuento de los capitales propio y financiero.

Tabla 39. Estructura del capital

ESTRUCTURA DE CAPITAL

Capital Valor Estructura| Costo TD
Capital Propio $20,969.39 37% 13% 4.8%
Capital Financiero $36,183.81 63% 14% 8.9%
TOTAL INVERSION $57,153.20 100% 13.6% | TMAR

Granda, G. (2020). Estructura del capital. [Tabla]

6.9. Amortizaciones

Las amortizaciones son pérdidas de la empresa que se contabilizan a lo largo de los
afios de vida de esta. Estos valores de pérdida pueden ser activos o pasivos y deben ser

reflejados en la contabilidad (Pedrosa, 2020).

Para este trabajo se van a presentar dos tablas de amortizacion, la primera
correspondiente a los gastos de constitucion de la empresa. La segunda tiene que ver con la
estructura del capital, especificamente con el capital financiero y los valores que la

empresa debera cancelar a la entidad financiera que emita estos valores.
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Tabla 40. Amortizaciones

AMORTIZACIONES

VALOR % VALOR
DETALLE .
INICIAL | AMORTIZACION FINAL
Gastos de Constitucion $600 20% $120

Granda, G. (2020). Amortizaciones. [Tabla]

6.9.1. Tabla de amortizacion

A continuacion, se detalla la tabla de amortizacion del capital financiero

Tabla 41. Tabla de amortizacion

TABLA DE AMORTIZACION

MONTO $36,183.81
TASA 14%
PLAZO 5 afios
PERIODO | DIVIDENDO | PAGO INTERES | PAGO CAPITAL SALDO
0 - - - | $36,183.81
1 $10,593.75 $5,065.73 $5,474.02 | $30,709.79
2 $10,593.75 $4,299.37 $6,240.38 | $24,469.42
3 $10,593.75 $3,425.72 $7,114.03 | $17,355.39
4 $10,593.75 $2,429.75 $8,109.99 $9,245.39
5 $10,593.75 $1,294.36 $9,245.39 $0.00
INTERES TOTAL $16,514.93

Granda, G. (2020). Tabla de amortizacion. [Tabla]
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La tabla detalla el proceso de pago del capital financiero que la empresa debe
realizar a la entidad que emita dicho capital. Kayambi Punku requiere una suma total de
treinta y seis mil ciento ochenta y tres dolares con ochenta y un centavos, este monto se
pagara en un plazo de cinco afios a una tasa de interés del 14%. EI monto total del interés
sera de $16,514.93 dieciséis mil quinientos catorce ddlares con noventa y tres centavos, el
pago del capital comenzara con $5,474.02 cinco mil cuatrocientos setenta y cuatro dolares
con dos centavos y terminara con $ 9,245.39 nueve mil doscientos cuarenta y cinco dolares
con treinta y nueve centavos, terminando con un saldo de cero dolares y cero centavos en

el quinto afo.

6.10. Punto de equilibrio

El punto de equilibrio es un célculo que indica la cantidad de menUs que se deben

vender para que el negocio logre rentabilidad.

Para realizar el célculo del punto de equilibrio se tomaron en cuenta las recetas

detalladas en el capitulo 3 que son:

e Entrada: Las octavas (ver tabla 17, capitulo 3)
e Plato fuerte: Papas con cuy Kayambi Punku (ver tabla 18, capitulo 3)

e Postre: Nevado dulce (ver tabla 19, capitulo 3)
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Tabla 42. Costos fijos

COSTOS FIJOS
Materia prima $250
Arriendo del local $600
Sueldos $2,131.93
Servicios basicos $160
TOTAL $3,141.93

Granda, G. (2020). Costos fijos. [Tabla]

Tabla 43. Receta estandar

RECETA ESTANDAR
Precio $7.18
Costo $2.08
] MARGEN DE
Ganancia $5.10
CONTRIBUCION

Granda, G. (2020). Receta estandar. [Tabla]
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Tabla 44. Punto de equilibrio

PUNTO DE EQUILIBRIO (PE)
PE = COSTO FIJO / MARGEN DE CONTRIBUCION
Punto de equilibrio 616
Menus venta mensual 616
\enta diaria 21
VENTA (MENSUAL) 616 $7.18 $4,423.30
COSTO (MENSUAL) 616 $2.08  $1,281.40
GASTO $3,141.93
PUNTO DE EQUILIBRIO 0

Granda, G. (2020). Punto de equilibrio. [Tabla]

Para realizar el célculo del punto de equilibrio deben dividirse el total de costos
fijos ($3,141.93 tres mil ciento cuarenta y un délares con noventa y tres centavos) y el
margen de contribucion ($5.10 cinco ddlares con diez centavos, resultando un total de

seiscientos dieciséis.

Teniendo en cuenta que para el calculo de el punto de equilibrio se tom6 como
referencia un mend de productos estrella que consta de tres tiempos, para mantener la
rentabilidad del restaurante deben vender 616 seiscientos dieciséis de los menus

mencionados al mes, diariamente se deberian vender 21 veintiin mendus.

Para mantenerse encima del punto de equilibrio, Kayambi Punku se ha propuesto
realizar el doble de ventas recomendadas, es decir 1,300 mil trescientas, durante un periodo
de 5 cinco afios. De esta forma se percibira un valor por ventas anuales de $112,008 ciento
doce mil ocho doélares, mientras que los costos anuales seran de $32,448 treinta y dos mil

cuatrocientos cuarenta y ocho dolares.
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Tabla 45. Ventas proyectadas

y Tiempo de

% proyeccion N 1300 $9,334 $112,008 Ventas
proyeccion

200 5 afios 1300 $2,704 $32,448 Costo

6.11.

Granda, G. (2020). Ventas proyectadas. [Tabla]

Costo de ventas

En esta seccidn se realizara una proyeccion de ventas a cinco afios para determinar

la situacion financiera de la empresa. Para ello se toma en cuenta el crecimiento econémico

anual del pais que es de aproximadamente el 1%.

Tabla 46. Costo de ventas

COSTO DE VENTAS

PERIODO 0 1 2 3 4 5
Ventas $112,008 | $115,379.44 | $118,852.36 | $122,429.82 $126,114.96
Costo de ventas $32,448 $33,424.68 $34,430.77 $35,467.13 $36,534.96
Utilidad bruta en ventas $79,560 $81,954.76 $84,421.59 $86,962.68 $89,580.26
Gastos administrativos $25,583.20 $26,353.25 $27,146.49 $27,963.60 $28,805.30
Servicios bésicos $1,920 $1,977.79 $2,037.32 $2,098.65 $2,161.82
Suministros de oficinay
material de limpieza $2,985.34 $3,075.20 $3,167.76 $3,263.11 $3,361.33
Arriendo del local $7,200 $7,416.72 $7,639.96 $7,869.93 $8,106.81
Publicidad $396 $407.92 $420.20 $432.85 $445.87
Depreciaciones $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26
Amortizaciones $120 $120 $120 $120 $120
Utilidad operativa $40,105.20 $41,353.61 $42,639.60 $43,964.29 $45,328.86
Gastos financieros $5,065.73 $4,299.37 $3,425.72 $2,429.75 $1,294.36
Utilidad antes de
impuestos $35,039.46 $37,054.24 $39,213.88 $41,534.54 $44,034.51
Base impositiva $12,701.81 $13,432.24 $14,215.03| $15,056.27 $15,962.51
Utilidad neta $22,337.66 | $23,622.08 | $24,998.85| $26,478.27 $28,072

Granda, G. (2020). Costo de ventas. [Tabla]
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Comenzando el afio uno, se puede apreciar un rendimiento de ventas con utilidad
neta de $22,337.66 veintiddés mil trescientos treinta y siete dolares con sesenta y seis
centavos, terminando la proyeccion en el afio cinco con una utilidad neta de $28,072

veintiocho mil setenta y dos dolares.

6.12. Flujo de caja

El flujo de caja es un célculo referencial para determinar la salida y entrada netas de
dinero a la empresa durante un periodo de tiempo determinado. Esta herramienta sirve para
medir el nivel de liquidez de una empresa o proyecto, con los datos arrojados se puede

saber si se podran cubrir las deudas contraidas (Kiziryan, 2019).

Tabla 47. Flujo de caja

FLUJO DE CAJA
PERIODO 0 1 2 3 4 5
Utilidad
operativa
Depreciacion $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26 $1,250.26
Amortizacion $120 $120 $120 $120 $120

$40,105.20 $41,353.61 $42,639.60 $43,964.29 $45,328.86

-Base
) . $12,701.81 $13,432.16 $14,215.03 $15,056.27 $15,962.51
impositiva

-Gastos
. . $5,065.73 $4,299.37 $3,425.72 $2,429.75 $1,294.36
financieros
-Pago capital $5,474.02 $6,240.38 $7,114.03 $8,109.99 $9,245.39

+Valor de

salvamento

+Capital de

trabajo

-Reposicion de
activos
=FLUJO
NETO DE $57,153.20 $18,233.91 $18,751.96 $19,255.08 $19,738.54 $20,196.87
CAJA

Granda, G. (2020). Flujo de caja. [Tabla]
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En la tabla de flujo de caja se puede apreciar el valor neto de caja durante el primer
afio de actividades de la empresa es de $18,233.91 dieciocho mil doscientos treinta y tres
dblares con noventa y un centavos. Ademas, se aprecia un crecimiento anual de
aproximadamente $520 quinientos veinte dolares, dejando un flujo neto de caja de
$20,196.81 veinte mil ciento noventa y seis ddlares con ochenta y siete centavos en el afio

cinco.

6.13. Célculo del TIR (Tasa Interna de Retorno) y el VAN (Valor Actual
Neto)

Para finalizar el andlisis financiero, a continuacién, se realizaran los calculos del

TIR y VAN respectivamente.

6.13.1. VAN (Valor Actual Neto)

El Valor Actual Neto o VAN es un “criterio de inversion” (Velayos Morales, 2020)
que sirve para saber cuanto se tendrd de pérdidas o ganancias con una determinada
inversion, para esto se deben actualizar los cobros y pagos de dicha inversion (Velayos
Morales, 2020).

Para calcular el VAN deben trasladarse los flujos de caja proyectados a cinco afios
al presente, ademas de llevar estos valores al presente se resta el valor de la inversion. Es
importante mencionar que un VAN se analiza como positivo cuando su valor es mayor a

cero (Velayos Morales, 2020).

El VAN calculado para la empresa Kayambi Punku es de $10,248.73 diez mil
doscientos cuarenta y ocho ddlares con setenta y tres centavos, como se puede apreciar el

valor es mayor a cero con lo que, se entiende que la inversion generara beneficios.
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6.13.2. TIR (Tasa Interna de Retorno)

Este es un indicador que esta en estrecha relacion con el VAN, también se utiliza
como criterio para evaluar inversiones. ElI TIR sirve especificamente para determinar la
“tasa de interés o rentabilidad que ofrece una inversion” (Sevilla, 2014). En otras palabras,
el TIR arrojaré en forma de porcentaje una medida de rentabilidad en cuanto a la inversion
(Sevilla, 2014).

Es importante considerar que el valor del TIR debe ser mayor al del TMAR para
considerar dar luz verde a una inversion. Para la empresa Kayambi Punku, el célculo de
TIR arroj6 un porcentaje de 19.88%. Si se compara con el porcentaje del TMAR 13.63%,

se puede asegurar que la inversion generara rentabilidad.

Tabla 48. VAN, TIR, TMAR

VAN $10,248.73
TIR 19.88%
TMAR 13.63%

Granda, G. (2020). VAN, TIR, TMAR. [Tabla]

Basado en el analisis de los tres indicadores especificados (TMAR, VAN, TIR), se
concluye que Kayambi Punku es una empresa viable, que puede mantenerse rentable y
cumplir con sus obligaciones. Con un TMAR de 13.63% y un TIR de 19.88%, primer
indicador positivo pues el TIR es mayor al TMAR, terminando con el VAN de $10,248.73
diez mil doscientos cuarenta y ocho ddlares con setenta y tres centavos, cuando el valor del
VAN es mayor que cero significa que la inversion generara rentabilidad, en este caso esa

condicion se cumple.
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8. ANEXOS

a. Encuestas

El restaurante Kayambi Punku dirige esta encuesta con el fin de Conocer a
nuestros potenciales clientes, asi como sus preferencias y necesidades en cuénto a

productos y servicios.

1. ¢Conoce la ciudad de Cayambe?

N No...............
3. Si respondi6 no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita
Cayambe:

o Semanal.......coooiiiiiiii
o Quincenal.............ooiiiiii
o Mensual.. ..o

e Al menosunavezalafo............... ’ .. ‘ .............
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4. ¢ Conoce la cocina tradicional cayambefia?

5. ¢Ha probado alguno de los siguientes platos?

e Bizcochos de Cayambe...........0.0.c.coiiiinn.n.
e Chichadejora............ooevviiiiiiiiiiiiiiin,
e Quesodehoja................. x ..................
e Papasconcuy........coooiiiiiiiiiiiiiiiiei
6. De los siguientes servicios, cuéles desearia tener a disposicion:
e Delivery (entrega a domicilio) ...................... x .............
o Take away (pedidos parallevar) .............ccooveiiiiiiiniinn..
e Pago por medios electroniCoS. .......ovvviviiiiiiiii i,
e Ordenar por medios electrONICOS. .....ouvvvurieireiiiiiiieenneannns
e [Estacionamiento en el establecimiento..............................
7. ¢Como le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o
servicios?
e Redes sociales (Facebook, Twitter, Instagram) ................. x .........
®  RaAIO. e
L



I & (3 T W (o) o L v T

o Vallas publicitarias..........c.ccoviiiiiiiii e

8. Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de
jora, choclo desgranado asado y empanaditas de viento rellenas de salsa de queso)

¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 délares?

9. Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de
cascara de papa y una presa de cuy asado, ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6

délares?

10.  Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de

leche con queso de hoja), ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 dblares?
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El restaurante Kayambi Punku dirige esta encuesta con el fin de Conocer a
nuestros potenciales clientes, asi como sus preferencias y necesidades en cuanto a

productos y servicios.

1. ¢ Conoce la ciudad de Cayambe?

N B NOo.oovvieennn
3. Si respondié no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita
Cayambe:

o Semanal........coooiiiiiii
e Quincenal............ooiiiiiiii
o Mensual.. ..o

e Almenosunavezalafo..........cccovveevieennnnn...

4. ¢ Conoce la cocina tradicional cayambefia?
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5. ¢Ha probado alguno de los siguientes platos?

e Bizcochos de Cayambe...........0.0....cooevennn...
e Chichadejora..................... x ...............
e Quesodehoja..................... x ..............
e Papasconcuy........cooiiiiiiiiiiiiiiii
6. De los siguientes servicios, cuéles desearia tener a disposicion:
e Delivery (entrega a domicilio) ...................... x .............
e Take away (pedidos para llevar) x .............
e Pago por medios electronicos........................ x .............
e Ordenar por medios €lectrOniCOS. .......vvvuveeiriiiiieineeinieannns
e [Estacionamiento en el establecimiento..............................
7. ¢Coémo le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o
servicios?
e Redes sociales (Facebook, Twitter, Instagram) ................. x .........
®  Radio.. ..o
L
®  Prensa escrita.........oooieiiiiiiiiiiii x .......
L S 3 A x .......
o Vallas publicitarias. .........coeoiuiitiiii i
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8. Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de
jora, choclo desgranado asado y empanaditas de viento rellenas de salsa de queso)

¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 dolares?

9. Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de
cascara de papa y una presa de cuy asado, ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6

délares?

10.  Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de

leche con queso de hoja), ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 délares?
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El restaurante Kayambi Punku dirige esta encuesta con el fin de Conocer a
nuestros potenciales clientes, asi como sus preferencias y necesidades en cuanto a

productos y servicios.

1. ¢ Conoce la ciudad de Cayambe?

St No .o

2 ¢Reside en esta ciudad?

N B No..... x .....

3. Si respondié no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita
Cayambe:

o Semanal........coooiiiiiii

¢ Quincenal x

o Mensual.. ..o

e Almenosunavezalafo..........cccovveevieennnnn...

4. ¢ Conoce la cocina tradicional cayambefia?
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5. ¢Ha probado alguno de los siguientes platos?

e Bizcochos de Cayambe...........0.0...ccoovennn...
e Chichadejora..........cocovviiiiiiii i,
e Quesodehoja..................... x ..............
e Papasconcuy........cooiiiiiiiiiiiiiiii
6. De los siguientes servicios, cuéles desearia tener a disposicion:
e Delivery (entrega a domicilio) ..........ccooeviiiiiiiiiiiiinnn.n..
e Take away (pedidos para llevar) x .............
e Pago por medios electronicos........................ x .............
e Ordenar por medios €lectrOniCOS. .....c.vvvreeiriiiieiieainaaannns
e Estacionamiento en el establecimiento............. x ............
7. ¢Coémo le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o
servicios?
e Redes sociales (Facebook, Twitter, Instagram) ................. x .........
®  Radio.. ..o
L
@ Prensa @SCrita.......oo.oiuuieiiiiii
L S 5
o Vallas publicitarias. .........coeoiuiitiiii i
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8. Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de
jora, choclo desgranado asado y empanaditas de viento rellenas de salsa de queso)

¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 dolares?

9. Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de
cascara de papa y una presa de cuy asado, ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6

délares?

10.  Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de

leche con queso de hoja), ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 délares?
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El restaurante Kayambi Punku dirige esta encuesta con el fin de Conocer a
nuestros potenciales clientes, asi como sus preferencias y necesidades en cuéanto a

productos y servicios.

1. ¢ Conoce la ciudad de Cayambe?

St No .o

2 ¢Reside en esta ciudad?

N B No..... x .....

3. Si respondié no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita
Cayambe:

o Semanal........coooiiiiiii

¢ Quincenal x

o Mensual.. ..o

e Almenosunavezalafo..........cccovveevieennnnn...

4. ¢ Conoce la cocina tradicional cayambefia?
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5. ¢Ha probado alguno de los siguientes platos?

e Bizcochos de Cayambe...........0.0...ccoovennn...
e Chichadejora..........cocovviiiiiiii i,
e Quesodehoja..................... x ..............
e Papasconcuy...............o....e. x .............
6. De los siguientes servicios, cuéles desearia tener a disposicion:
e Delivery (entrega a domicilio) ..........ccooeviiiiiiiiiiiiinnn.n..
e Take away (pedidos para llevar) x .............
e Pago por medios electronicos........................ x .............
e Ordenar por medios €lectrOniCOS. .....c.vvvreeiriiiieiieainaaannns
e [Estacionamiento en el establecimiento............. x ............
7. ¢Coémo le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o
servicios?
e Redes sociales (Facebook, Twitter, Instagram) ................. x .........
® Radio....ooooiii x ........
L
@ Prensa @SCrita.......oo.oiueieiiii i
L S 5
o Vallas publicitarias. .........coeoiuiitiiii i
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8. Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de
jora, choclo desgranado asado y empanaditas de viento rellenas de salsa de queso)

¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 dolares?

9. Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de
cascara de papa y una presa de cuy asado, ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6

délares?

10.  Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de

leche con queso de hoja), ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 dolares?
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El restaurante Kayambi Punku dirige esta encuesta con el fin de Conocer a
nuestros potenciales clientes, asi como sus preferencias y necesidades en cuanto a

productos y servicios.

1. ¢ Conoce la ciudad de Cayambe?

St No .o

2 ¢Reside en esta ciudad?

N B No..... x .....

3. Si respondié no la pregunta anterior, con qué frecuencia visita
Cayambe:

o Semanal........coooiiiiiii
e Quincenal............ooiiiiiiii
o Mensual.. ..o

e Almenosunavezalafio............... oteeeeeiinn.

4. ¢ Conoce la cocina tradicional cayambefia?
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5. ¢Ha probado alguno de los siguientes platos?

e Bizcochos de Cayambe...........0.0...ccoovennn...
e Chichadejora..................... x ...............
e Quesodehoja........coovviiiiiiiiiiiiii
e Papasconcuy...............o...... x .............
6. De los siguientes servicios, cuéles desearia tener a disposicion:
e Delivery (entrega a domicilio) ..........ccooeviiiiiiiiiiiiinnn.n..
e Take away (pedidos para llevar) x .............
e Pago por medios electroniCoS. ........ovvviiiiiiiiiiiiiaeean,
e Ordenar por medios €lectrOniCOS. .....c.vvvureeirieiiiieiieaieannns
e Estacionamiento en el establecimiento............. x ............
7. ¢Coémo le gustaria enterarse de promociones, nuevos productos o
servicios?
e Redes sociales (Facebook, Twitter, Instagram) ................. x .........
®  Radio.. ..o
L
@ Prensa @SCrita.......oo.oiueieiiii i
L S 5
o Vallas publicitarias. .........coeoiuiitiiii i

122



8. Por la siguiente entrada (habas cocidas, mellocos encurtidos en chica de
jora, choclo desgranado asado y empanaditas de viento rellenas de salsa de queso)

¢pagaria usted un valor de entre 2 a 5 dolares?

9. Por el siguiente plato fuerte (papa chaucha con salsa de mani, ceniza de
cascara de papa y una presa de cuy asado, ¢pagaria usted un valor de entre 4 a 6

délares?

10.  Por el siguiente postre (bizcocho de Cayambe y helado de manjar de

leche con queso de hoja), ¢pagaria usted un valor de entre 3 a 5 délares?
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Hoja de observacién

Hoja de observacion

Fecha: 3 de julio, 2020

Sector

Ciudad: Cayambe

Barrio: Central o San Pedrino

Direccion: Calle Rocafuerte y Libertad

Tipo (alto, medio, bajo, comercial, residencial, industrial, empresarial):

Sector medio alto, comercial y residencial pues la calle Rocafuerte es
principal. Hay varios comercios sobre todo de productos textiles y algunos de
alimentos y bebidas, esta ubicado justo en el centro de la ciudad y aledafio a

edificios administrativos como el del municipio de Cayambe.

Competencia

Directa: No se encontré competencia directa.

Indirecta:
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Ricas papitas al paso: pollo broaster, papas fritas, hamburguesas, otros
similares. Calles Libertad y Rocafuerte.

El Rincon de Lucho Restaurante: venta de desayunos y almuerzos. Calle

Libertad entre Rocafuerte y Teran.

Restaurante sin nombre: venta de desayunos y almuerzos. Calle Libertad

entre Rocafuerte y Teran, frente a EI Rincon de Lucho Restaurante.

Homero’s Restaurant: venta de almuerzos y meriendas, platos a la carta
como apanados, churrascos, trucha y tilapia. Calle Bolivar, entre Rocafuerte y

Teran, frente al Parque 23 de Junio.

Caracol: cocina costefia; venta de ceviches, encebollados, cazuelas, etc.

Calle Bolivar entre Rocafuerte y Teran, frente al Parque 23 de Junio.

Sustitutos

Almacenes Tia: venta de alimentos y bebidas preparadas y empacadas, no es
un establecimiento de AyB. Calle Rocafuerte y Libertad.

Observaciones

La zona donde se ubicara el restaurante es céntrica y turistica por la
presencia del Parque 23 de Junio en donde se encuentra la Iglesia Matriz de
Cayambe. Es una zona segura y tranquila en donde no hay una sensacion de peligro
alguno. Es facil transitar por esta zona y se puede llegar caminando a cualquier
sitio.
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c. Plano arquitectdnico del establecimiento

lustracion 28. Plano Kayambi Punku: zonas, areas y accesos

Leyenda
Zonas y areas del restaurante

. Area de servicio
Estacionamiento

. Baio de clientes hombres

. Bafio de clientes mujeres
Oficina

. Bodega

7. Area de empleados

8 Cocina

9. Zona de deposito de desperdicios
10, Centralita de gas

[ R S

Accesos

A. Entrada al restaurante

B. Acceso a restaurante desde estacionamiento
C. Acceso a estacionamiento

D. Acceso baiio de clientes hombres

E. Acceso bafo de clientes mujeres

F, Acceso a oficina, bodega y area de
empleados

G. Acceso cocina / area de servicio

H. Entrada trasera al restaurante
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Granda, G. (2020). Plano Kayambi Punku: zonas, areas y accesos. [llustracion].
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lustracion 29. Plano kayambi Punku: muebles y enceres

Mesas y sillas area de servicio

oY= an ao //
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Granda, G. (2020). Plano Kayambi Punku: muebles y enceres. [llustracién].
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d. Cotizaciones.

lHustracion 30. Cocina de acero inoxidable 4 quemadores

Nuevo

Cocina Industrial De 4 ©
Quemadores Acero
Inoxidable

U$S 290

9. Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

iUnico disponible!

Mundo Acero. (2020). Cocina de 4 quemadores acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426142645-cocina-industrial-de-4-quemadores-acero-
inoxidable-_JM#position=7&type=item&tracking_id=818391bd-7d44-4fa7-9d8b-a34daa795983

lHustracién 31. Plato sopero

AQIHOGAR

Nuevo - 4 vendidos

Platos Sopero Restaurante ©
Al X Mayor Vajilla

AQIHOGAR sl

o Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Aqui Hogar. (2020). Plato sopero. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426574054-platos-sopero-restaurante-al-x-mayor-vajilla-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=0741ea7e-2fc2-4e59-8318-4b08cldadb3f
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llustracién 32. Taza de café 12 onzas

—
i Nuevo - 6 vendidos
Qo
T ——

Taza De Café De 12 Onzas
A $0.92

U$S1

9 Pago a acordar con el vendedor

iepdsito bancario, efectivo, tarjeta de

Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (4

Aqui Hogar. (2020). Taza de café de 12 onzas. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426574214-taza-de-cafe-de-12-onzas-a-092-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=69930400-b96d-4118-bf3b-de1737acd4f6

Aceptamos cualqufer
tarjeta

AQIHOGAR

lHustracion 33. Juego de cubiertos 101 piezas, acero inoxidable

Nuevo - 1vendido

Juego De Cubiertos ©
Tramontina 101 Pcs Acero
Inoxidable

U$S 105

9 Pago a acordar con el vendedor

Acepta depdsito bancario, efectivo, tarjeta de

ol 8], #| |

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (5 dis

Electro Mega. (2020). Juego de cubiertos 101 piezas, acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425736046-juego-de-cubiertos-tramontina-101-pcs-acero-
inoxidable- JM
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lustracion 34. Tabla de picar

Tablas De Picar O Cortar ©
Plasticas Varios Colores

U$sS 15

o Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

Yo

Entrega a acordar con el vendedor

Vitrinas Zambrano. (2020). Tabla de picar. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425808332-tablas-de-picar-o-cortar-plasticas-varios-colores-
_IM

lustracion 35. Juego de 5 cuchillos, acero inoxidable

Juego De 5 Cuchillos De ©
Acero Inoxidable
Antihaderente

U$S 34

2 Pago a acordar con el vendedor

|

8 inch Chef’s Knife

8 inch Bread Knife

NONIONN N

Mas informacion

8 inch Slicer Knife 9. Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

|

5 inch Utility Knife

Cantidad: 1 Unidad v

|

TakeOff1510. (2020). Juego de 5 cuchillos de acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425926068-juego-de-5-cuchillos-de-acero-inoxidable-
antihaderente-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=dae624ed-27cd-4618-93a6-

£848f6821549
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lustracion 36. Plato para postre.

RQIHOGAR
> Nuevo - 2 vendidos

Plato Cuadrado Para @
Postre N°8

U$S 1*

9o Pago a acordar con el vendedor
Acepta depdsito bancario, efectivo, tarjeta de
credito.

Mas informacion

Yo

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

Cantidad: 1Unidad v (498 disponibles

Aqui Hogar. (2020). Plato para postre. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426574323-plato-cuadrado-para-postre-n8-
_JMi#position=1&type=item&tracking_id=8920debc-249d-458a-b297-b7a031e78577

lustracién 37. Vaso Cristar 325ml

Inicio / Cocina y Alimentos / Implementos / Cristaleria / VASO 326 ML CRISTAR 0046

VASO 325 ML CRISTAR 0046
N Ref. CRIS-0046AL
—
Precio TVentas:
$0.99
Cantidad =11 |*]

Aiiadir al Carrito
. 593939220047
Anadir a mi lista de deseos
—,

— o

J‘

Cristar. (2020). Vaso Cristar 325 ml. [Fotografia]. Recuperado de https://www.tventas.com/cyber-
days/1928-vaso-325-ml-cristar-0046-7702147200406.html
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lustracién 38. Jarra de vidrio Peldar 1L

Inicio / Cocina y Alimentos / JARRA DE VIDRIO 1 L PELDAR 2531

< Volver a los resultados de buisqueda de "jarra de vidrio” (otros 187 resultados)
JARRA DE VIDRIO 1 L PELDAR 2531

Ref. PELD-2531

Precio TVentas:

$2.50

Cantidad = |y +

—

Afadir a mi lista de deseos

Peldar. (2020). Jarra de vidrio Peldar 1L. [Fotografia]. Recuperado de
https://www.tventas.com/implementos/2101-jarra-de-vidrio-1-1-peldar-2531-7702147201885.html

lustracién 39. Licuadora Oster 600W

Mercado Libre. (2020). Licuadora Oster

Nuevo - 716 vendidos

Licuadora Oster Clasica ©
600w Original 100%
Mexicana

U$s 74+

o Pago a acordar con el vendedor
Acepta deposito bancar tivo

Mas informac

o Entrega a acordar con el vendedor

Cantidad: 1 Unidad v

600W. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426147443-licuadora-oster-clasica-600w-original-100-
mexicana-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=de3e92b4-dca3-4b18-a357-
818862988bf7
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llustracion 40. Mesa de acero inoxidable

Nuevo - 25 vendidos

Mesas De Acero @
Inoxidable 304 Para
Alimentos

U$S 190

p=3 Pago a acordar con el vendedor

Més informacion
o Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

i{Unico disponible!

Metalica Serrano. (2020). Mesa de acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426400651-mesas-de-acero-inoxidable-304-para-alimentos-
_JM#position=10&type=item&tracking_id=13f4b238-3b3d-4cla-af90-ffed8efl797a

llustracion 41. Estanteria metalica

Nuevo - 9 vendicos

Estanterias Metalicas , @
Muebles De Oficina

U$S 100

o Pago a acordar con el vendedor

Acepta dep0sito bancario, efectivc

Mas informacion
9 Entrega a acordar con el vendedor
Cayambe, Pichincha ( Quito

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Ext Muebles. (2020). Estanteria metalica. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426084217-estanterias-metalicas-muebles-de-oficina-

_JM?quantity=1#position=5&type=item&tracking_id=06f35e64-531d-4f03-a059-f0024657c961
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lHustracion 42. Fregadero industrial de 2 pozos

FREGADERO INDUSTRIAL DE 2 POZ0S

Estructura fabricada en perfileria
estructural reforzada para

trabajo pesado montado sobre

patas construidas en tubo
sustentadas sobre regatones
reguladores de altura.

Tope superior en acero
inoxidable.

Espaldar sanitario de 12 Ctms de

altura.
Medidas del Pozo 50x50x35
Ctms.

Metalicas Lozada. (2020). Fregadero indistrial de 2 pozos. [Fotografia]. Recuperado de

https://metalicaslozada.com/producto/fregadero-de-2-pozos-2-bajantes/

lHustracion 43. Campana extractora con filtros

CAMPANA EXTRACTORA CON FILTROS

Fabricada en lamina de acero
inoxidable soldado por medio
del proceso TIG.

Costo por metro

FILTROS DE

CAMPANA: Fabricado en lamina

galvanizada con sistema de

entrampado para retener la
grasa.

Desmontables para poder
realizar su limpieza.

Metalicas Lozada. (2020). Campana extractora con filtros. [Fotografia]. Recuperado de

https://metalicaslozada.com/producto/campana-extractora-con-filtros/
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lustracion 44. Counter recepcién

Nuevo - 1vendido

Counter Recepcion

U$S 165

9. Pago a acordar con el vendedor
Acepta deposito bancario, efectivo, tarjeta de
crédito.
Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

iUnico disponible!

ABDHEC S.A. (2020). Counter recepcion. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426509740-counter-recepcion-

lustracion 45. Refrigeradora Indurama Ri780 566L

Nuevo - 2 vendidos

Refrigeradora Indurama ©
MIB®DEG A Ri780r 566 Litros Side By
Vania de electrodomesticos) Slde

Al por mayor y menor

U$S 819

j=3 Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor

Guayaquil, Guayas
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Mi Bodega. (2020). Refrigeradora Indurama Ri780 556L. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426591468-refrigeradora-indurama-ri780r-566-litros-side-by-
side-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=4b3b9ebc-5e01-4002-a082-fcd2cc0f0ab3
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lHustracion 46. Congelador Continental 218Lts

Congelador Continental ©
-~ . 218Its 260% / 268lts 289%

— i E Nuevos

o U$S 259°

-
VR o Pago a acordar con el vendedor
WBEFRIIRN Ace: a efe eta de
P s
UL L

Mas informacion

G o Entrega a acordar con el vendedor
seo\/ Quito, P ncr Quit
Ver costos de envio
v Cantidad: 1 Unidad v

DIANABASTI. (2020). Congelador Continental 218Lts. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426607063-congelador-continental-218-litros-
JM?auantitv=1#position=9&tvpe=item&trackina id=741708e5-5ea0-4390-844a-63c3f0a90ebf

lustracién 47. Cotizacion Metalicas Lozada

'. Metalicas Lozada jo ¥

7/1/2020 extractora

Buenas tardes, acabé de hablar con usted, estos son los productos que
necesito cotizar

Muy amable sefior

El armario puede ser todo refrigerante o todo congelante o mixto (una puerta
enfria y |a otra congela) como desea?

El mixto me interesa

El mixto cuesta $1800 mas iva si desea factura

El equipo de refrigeracién es todo en acero
La cocina milenic de 4 quemadores en acero 5450

Fregadero de 2 pozos con dos escurrideras § 620
La campana tipo isla de metro por metro $180
Todos los precios son mads iva si desea factura

Todo es en acero inoxidable
La cocina tiene parrillas y quemadores en hierro fundido -

Listo, muchas gracias por la informacion

Para servirle

Metéalicas Lozada. (2020). Cotizacion Metalicas Lozada. [Fotografia].

136



lustracion 48. Mesa palet restaurante

Nuevo - 16 vendidos

Mesa Palet Restaurante @

U$S 100

Q. Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

o}
~

Ver costos de envio

{Unico disponible

ARTEVENPRO. (2020). Mesa palet restaurante. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426034562-mesa-palet-restaurante-

lHustracién 49. Computador all in one Evoo Aio

Jjevo - 10 vendidos

All In One Evoo Aio; 19 Q@

R Novicomry Pulgafas, 2gb Ram,
e Teclado, Mouse

e,

U$S 240

9 Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Novicompu. (2020). Computador all in one Evoo Aio. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426467526-all-in-one-evoo-aio-19-pulgafas-2gb-ram-teclado-
mouse-_JM?quantity=1#position=2&type=item&tracking_id=a4b38417-4fe4-4699-8945-3c3421f1c786
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lHustracion 50. Cilindro de gas industrial

58 vendidos

Tanque Recargas Y ©
Cilindros Gas Industrial

LSS 12%

9 Pago a acordar con el vendedor
Acepta deposito bancario, efectivo
Mas informacion

9o Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (142

ALEX3219. (2020). Cilindro de gas industrial. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426250824-tanque-recargas-y-cilindros-gas-industrial-

lustracion 51. Centralita de gas

_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=4706bc77-4224-47a5-b885-5f15fffbOaeb

Nuevo - 12 vendidos

Centralitas Centralinas @
Gas Valvula Alivio
Regulador Venteo

U$s 200

9o Pago a acordar con el vendedor

Ace 0sito bancario, efectivo, tarjeta de

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (8

DISOLPROSECUADOR. (2020). Centralita de gas. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426308069-centralitas-centralinas-gas-valvula-alivio-
regulador-venteo-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=72c9c2ff-21b0-474f-91h3-

b46913f7¢c369
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lHustracion 52. Impresora EPSON TM-u220

.
L
e Usado - 26 vendidos
Impresora Epson Tm-u220 ©
Paralela
- $
aa5t3 \ B 9, Pago a acordar con el vendedor
s N Més informacion
‘ / G Envio gratis a todo el pais

Color: Blanco

Cantidad: 1 Unidad v

ISABELCEVALLOSBORIJA. (2020). Impresora EPSON Tm-u220. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426586519-impresora-epson-tm-u220-paralela-
_JIM?quantity=1&variation=56379474356&searchVariation=56379474356#redirectedFromSimilar=https
%3A%2F%2Farticulo.mercadolibre.com.ec%2FMEC-425698080-impresora-epson-tm-u220-paralela-

lustracion 53. Impresora Canon E402

" luevo - 725 vengidos
Canon E402 Multifuncién
- Sistema De Tinta Continua
u U$S 100
- 9. Pago a acordar con el vendedor
gg 3 ot

9 Entrega a acordar con el vendedor

SISTEMA ESPECIAL PARA
EQUIPOS SIN SUCCIONADOR
100% GARANTIZADO

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

CJM Impresoras. (2020). Impresora Canon E402. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426398003-canon-e402-multifuncion-sistema-de-tinta-

continua-_JM?quantity=1#redirectedFromParent
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llustracion 54. Datafast 1ct220 alambrico

Datafast Ict220 Alambrico

U$S 240

2. Pago a acordar con el vendedor

G Envio gratis a todo el pais

DRV C2005. (2020). Datafast 1ct220 aldmbrico. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425889215-datafast-ict220-alambrico-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=1708b9b1-d330-4ebb-823e-e3f0chh86314

lHustracion 55. Escritorio mesa lineal con librero y repisas

Escritorio Pc Moderno ©
Mesa Lineal, Con Librero,
Repisas.

U$sS 75

2. Pago a acordar con el vendedor

,Q\ Entrega a acordar con el vendedor

Cantidad: 1 Unidad v

Mundo Box. (2020). Escritorio mesa lineal con librero y repisas. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426627377-escritorio-pc-moderno-mesa-lineal-con-librero-

repisas-_JM?quantity=1#redirectedFromParent
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llustracién 56. Taburete

Nuevo - 11 vendidos

Silla Taburete Multiusos
Cafeteria Spa Peluqueria
Tulip

U$S 50

L. Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion
9. Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Andina Distribucion. (2020) Taburete. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426123479-silla-taburete-multiusos-cafeteria-spa-peluqueria-
tulip-_JM?quantity=1#position=15&type=item&tracking_id=24898249-068d-4f37-8495-a5b974c17efd

lustracion 57. Silla escritorio

] .
X ©@ 25N SN

X
Especificaciones
Material: Plastico 25%

Tapiz: 20%

Espuma de polietileno: 20%

Motal 16%

Madera: 20%

55x53xBACT

Dimensiones: >
Color. Negro-grs

tpo moddo
SILLA || GENSG
ESRIORD ) eovagiams
N%‘Eﬁ] (dmensores|
RS Jpogad
628 boras || 7000 libras
de uso ) SoPORTALD,

Nuevo - 75 vendidos

Silla Giratoria De Oficinas
Escritorios Cannes

U$S 60

9. Pago a acordar con el vendedor

Acepta depdsito bancario, efe

Mas informacion
o Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

V)

Importadora Espinoza. (2020) Silla escritorio. [Fotografia]. Recuperado de

https://www.ocompra.com/ecuador/item/silla-giratoria-de-oficinas-escritorios-cannes-421840420/
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lHustracion 58. Cajonera metalica, archivador

Nuevo - 25 vendidos
Cajonera Metadlica, ©
Archivadores, Credensas -

Mueble Oficina

U$S 64*

=3 Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

ol vy

Muebeles de oficina. (2020) Cajonera metalica, archivador. [Fotografia]. Recuperado de
https://www.ocompra.com/ecuador/item/silla-giratoria-de-oficinas-escritorios-cannes-421840420/

lustracion 59. Plato de ceramica Luminarc

Nuevo - 1vendido

Plato De Cerdamica
Luminarc

/ L Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion
o Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Andina Distribuciones. (2020) Plato de cerdmica Lumirac. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426042439-plato-de-ceramica-luminarc-
_JM?quantity=1#position=23&type=item&tracking_id=429e6006-e123-4563-b4c5-e94e78ecda68
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lHustracion 60. Barra magnética para cuchillos

Nuevo - 17 vendidos

Barra Magnética Para ©
Cuchillos Tramontina De
Lujo.

U$sS 28

9. Pago a acordar con el vendedor

/7 | E

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Andina Distribuciones. (2020) Barra magnética para cuchillos. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426084901-barra-magnetica-para-cuchillos-tramontina-de-
lujo-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=476a96be-0c0c-4a10-a029-0ad7e8c2a663

llustracion 61. Juego cuchareta, cucharén, espatula, espumadera

Nuevo - 2 vendidos

Oferta ©
Cuchareta,cucharon,
Espatula,espumadera De
Metal

U$s 5

o Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Aqui Hogar. (2020) Juego cuchareta, cucharon, espumadera, espatula. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425908510-combo-cucharetacucharon-espatulaespumadera-
de-metal-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=d5230b4b-f6df-45d5-ala8-
cc8295dd4a6a
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lHustracion 62. Silpat

c’"“? 5
@ Nuevo - 51vendidos
%a/a'nq Baking Mat Tipo Silpat i
B SUTI M (tapete Para Hornear De
Silicona)
US$S 12%°

9, Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor

AP 7

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

CASA3322069. (2020) Silpat. [Fotografia]. Recuperado de https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-
426509095-baking-mat-tipo-silpat-tapete-para-hornear-de-silicona-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=7699724a-8f36-43cf-a59f-12b6cf6edd3f

lHustracion 63. Balanza digital

[
@@ Nuevo - 79 vendidos
A - Balanza Portatil Digital De
v RIS =T CPEN 0,1 A 10 Kg Incluye
® A VASUEZ Baterias
U$S 8

o Pago a acordar con el vendedor
Acepta deposito bancario, efectivo, tarjeta de
Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor
Quito, P cha t

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Distribuidora Vasquez. (2020) Balanza digital. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426415759-balanza-portatil-digital-de-01-a-10-kg-incluye-
baterias-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=5fe8576a-d687-47f8-a9bh2-35d546e4381e
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llustracion 64. Gaveta industrial

Nuevo - 108 vendidos

Gaveta Industrial Calada @
Recipiente Caja Plastica
Multicolor

U$S 9%

9. Pago a acordar con el vendedor
Acepta depdsito bancario, efectivo, tarjeta de

Mds informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

SEMILLASYGRANOS. (2020) Gaveta industrial. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426597535-gaveta-industrial-calada-recipiente-caja-plastica-
multicolor-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=639fdebb-40da-4d16-93cb-
f367dc97f9b3

lHustracion 65. Termémetro digital

Nuevo - 119 vendidos

Termdmetro Digital Para ©
Cocina Alimentos
Vegetales De Oferta

U$s 3%

9 Pago a acordar con el vendedor

epta deposito bancario, efect

4

Mas informacion

9o Entrega a acordar con el vendedor

_//'. Quito, C 1cha ( Quito )
/ Ver costos de envio
p Cantidad: 1 Unidad v

Andina distribuciones. (2020) Termémetro digital. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426245093-termometro-digital-para-cocina-alimentos-
vegetales-de-oferta-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=ca59f13d-2f2a-4a82-acde-
2fd0388f49d7
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lustracion 66. Juego de ollas

Fﬁm Nuevo - 29

Ollas Caseras Ollas
Polifuncionales Set De 3
Oferta

U$S 14+

o Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

it
Ogae
amM.
son
==

+4

Multirebajas. (2020) Juego de ollas. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426168742-3-set-de-ollas-caseras-ollas-polifuncionales-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=f0cb304d-cd0a-4911-9a3d-b2a650ea2fe6

llustracién 67. Batidora Hamilton Beach 64650

3 :

Batidora De Pedestal Y
Manual Cldsica Hamilton
Beach 64650

U$S 65

Q. Pago a acordar con el vendedor
.‘Jaz n“fcvlr:a‘cmr . o

9o Entrega a acordar con el vendedor
Ver :cs’tos de %ru;c ‘

Color: Gris

Cantidad: 1 Unidad v

VALLEJO_R. (2020) Batidora Hamilton Beach 64650. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426645893-batidora-pedestal-manual-clasica-hamilton-beach-
64650-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=b83a55h3-0293-4871-b04c-81b15a96e38c
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lustracion 68. Juego individuales de vinil

Juego Individuales Vinil “
Comedor Mesa Hogar 4
Unidades

U$S 15

9o Pago a acordar con el vendedor

= | =

1
L]

Mas informacion
o Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

llumin Sound. (2020) Juego individuales de vinil. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426061680-juego-individuales-vinil-comedor-mesa-hogar-4-
unidades-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=8598ec2a-d8d9-45bf-8433-
3a7775576f97

Ilustracion 69. Juego de bowls acero inoxidable

Nuevo - 1vendido

Sets De Bowls X5 Acero ©
Inoxidable

U$S 30

Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

Yo

9o Entrega a acordar con el vendedor

Kilo Zan. (2020) Juego bowls acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425976255-sets-de-bowls-x5-acero-inoxidable-
_JMi#position=1&type=item&tracking_id=407ddaed-26c5-4a%a-bd9a-566fb3961a7e
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lHustracion 70. Juego de sartenes

Nuevo - 1vendido

Juego De Sartenes ©
Tramontina

U$s 18

o Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (i

RORO06166381. (2020) Juego de sartenes. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426122601-juego-de-sartenes-tramontina-
_JM?quantity=1#position=6&type=item&tracking_id=f0e2f608-3e19-47ch-833e-b8d36eadfal6

lustracion 71. Repostero 1.25Lts

Repostero Innova Azul 1.25 Litros

PICK = & .

ef. N24723  Ver m3s detalles del producto

Calcula tu cuota CLUB PYCCA

N° cuotas Valor cuota

1~ US$1.59

Selecciona tu forma de pago:

Ver precio con crédito __ Verpreciocon
CLUBPYCCA u TARJETAS BANCARIAS

CANTIDAD 1 COMPRAR

Pycca. (2020) Repostero 1.25 litros. [Fotografia]. Recuperado de https://www.pycca.com/hogar-
reposteros-y-accesorios-n24723/p
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lHustracion 72. Repostero 0.75Lts

Repostero Innova Azul 0.75 Litros

PICK 1= <

Ref N24692  Ver mas detalles del producto
Calcula tu cuota CLUB PYCCA

N° cuotas Valor cuota B
1 v US$104 ﬂ

Selecciona tu forma de pago.

Ver precio con crédito Ver precio con

CLUBPYCCA ’ U TARJETAS BANCARIAS
CANTIDAD 1 COMPRAR

Pycca. (2020) Repostero 0.75 litros. [Fotografia]. Recuperado de https://www.pycca.com/hogar-

reposteros-y-accesorios-n24698/p

lustracion 73. Respostero 0.35Lts

Repostero Innova Azul 0.35 Litros

. Ref N24465  Ver mas detalles del producto
Calcula tu cuota CLUB PYCCA

N° cuotas Valor cuota g :
1 v US$0.90 ﬂ

Selecciona tu forma de pago:

Ver precio con crédito 0 Ver precio con

= CLUBPYCCA ‘ — TARJETAS BANCARIAS

CANTIDAD 1 COMPRAR

Pycca. (2020) Repostero 0.35 litros. [Fotografia]. Recuperado de https://www.pycca.com/hogar-
reposteros-y-accesorios-n24665/p
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llustracién 74. Detector de humo

=v_~ PR?IN ELCr % M Nuevo - 139 vendidos

Detectores De Humo Foto @

~7) Eléctricos Para Sistema De
J Alarma
~v) ¢ $ 1 1 65
J
,. | U$S
» -
- ‘ L Pago a acordar con el vendedor
& 52 g Acepta dep0sito bancario, efectivo
".7 i f Mas informacion
: @ Envio gratis a todo el pais
\;E’f (VOSIOVS C!; e:‘.‘\r\Or
F Cantidad: 1 Unidad v
————
_| IS, Detector de Humo

+2

PROINELCOM. (2020) Detector de humo. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426027686-detectores-de-humo-foto-electricos-para-sistema-
de-alarma-_JM?quantity=1#position=16&type=item&tracking_id=ch760d2a-270h9-4c14-bd5d-
b3ad01f9a09c

lustracion 75. Detector de gas

Nuevo - 2 vendidos

Detector De Gas GIp A ©
0O i Corriente 110v

Us$s 14

— ——
v’ .
Rk 8 l O L Pago a acordar con el vendedor
Ace deposito bancario, 0
3 Mas rmacion
—— e o o
j

Q. Entrega a acordar con el vendedor
Fﬁll' ﬂ:fl All\l Quito, Pichincha ( Quito
o Ver costos de envio
MAVIJU
Cantidad: 1 Unidad v

I PE RAC

MAVIJU. (2020) Detector de gas. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426110703-detector-de-gas-glp-a-corriente-110v-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=97d8f71b-d4c2-4bca-91dd-a31f571ba04c
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lustracion 76. Extintor tipo K

Nuevo - 18 vendicos

* Tl Extintor Tipo K Especial
o ] 8 Para Cocinas En Acero
oee { Inoxidable

L

A U$S 160

o Pago a acordar con el vendedor

Acepta depésito bancario, efec

Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (3

A\ Comprar

DISOLPROS Ecuador. (2020) Extintor tipo k. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426044757-extintor-tipo-k-especial-para-cocinas-en-acero-
inoxidable-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=a7f863fd-3360-475f-9db1-
b061flcch92c

lustracién 77. Rétulos sefialética

gesn Meve A en e
gggé Nuevo - ©4 vendidos
Rotulos, Letreros Y @
BoFES Sefaletica En General
=30%E

LSS5

DEEAD
EEEE@ EM 1 GE“cIA 2 Pago a acordar con el vendedor

ggg g E g Masmfo’r;n’acuor

AR89 R (SALDA | L Entrega a acordar con el vendedor

O®®® E a n I _R Ver’cyééios é‘e e.n;/rwo
AAAA e ok %
AAAA L5 [ SRUIDA [

Cantidad: 1 Unidad v

ANUNCIATE ASI. (2020) Rotulos sefialética. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426532355-rotulos-letreros-y-senaletica-en-general-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=f140f62c-d31a-4dd4-9f2c-14f0819a28a7
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lustracion 78. Caja 10 resmas de papel bond

m E M75 e
" CHAME

..........

..........
----------
----------

..........

..
........

Nuevo - 623 vendidos

Oferta Papel Bond ©
Chamex A4 Caja 10
Resmas!!!

U$S 24

9. Pago a acordar con el vendedor
Acepta depdsito bancario, efectivo.

Mas informacion

9, Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )
Ver costos de envio

Cantidad: 1Unidad v (665

KLIMERO5044. (2020) Caja 10 resmas de papel bond. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426165271-oferta-papel-bond-chamex-a4-caja-10-resmas-
_JIM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=7f95hce6-cf99-4060-abh8-44d5a250fh13

lHustracion 79. Caja 3 resaltadores

Nuevo - 8 vendidos

Resaltador Caja Ventas Al ©
Por Mayor.

LSS T

9 Pago a acordar con el vendedor

A jeposito bancario, efectivo, tarjeta de

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor

Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

IMAGINATIONORESA. (2020) Caja 3 resaltadores. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426201440-resaltador-caja-ventas-al-por-mayor-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=0e52497e-37ed-455c-8cff-0429bbh9887e9
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lustracion 80. Caja de esferos BIC

Nuevo - 49 vendidos

Eferos Bic Punta Fina ©

U$sS 5%

9o Pago a acordar con el vendedor

S

Acepta depdsito bancario, efecti

Mads informacion
9o Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (9

AYALAFERNANDOS3. (2020) Caja esferos BIC. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426430002-eferos-bic-punta-fina-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=15cec38a-506f-443b-ale3-673164180bbf

llustracién 81. Libreta

Nuevo - 31vendidos

Ecoldgico Libreta / Venta ©
Al Por Mayor

Us$s 2%

2. Pago a acordar con el vendedor

Acepta depdsito bancario, efectivo, tarjeta de

Mas informacion
o Entrega a acordar con el vendedor

cha (Qu

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (49

IMAGINATIONORESA. (2020) Libreta. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426201669-ecologico-libreta-venta-al-por-mayor-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=0ec468c0-dd26-4b4c-b6f6-d619fbb7da87
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lHustracion 82. Tijera oficina

Tijera Ewin Sa6007 (18 ©
Cm) Utiles Escolares

i Papeleria Oficin

—F U$S'

L Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

Q. Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

MEGAVENTAS MC. (2020) Tijera oficina. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426382390-tijera-ewin-sa6007-18-cm-utiles-escolares-
papeleria-oficin-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=64e3f836-a842-48a6-a5b7-

6bbfd941040e

llustracion 83. Perforadora oficina

Perforadora K.w. 999 3 @
Huecos Utiles Oficina

U$s 47

o
~

=415

sal
e
it )

Pago a acordar con el vendedor

&
i

ol
"

W
ik

i

=
=
|

Wi

ity
besishig |

o
E.

Y
L.
- le

MEGAVENTAS MC. (2020) Perforadora oficina. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426195808-perforadora-kw-999-3-huecos-utiles-oficina-
_JIM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=925a6739-2a72-4051-9899-6839a6daf85c
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lustracion 84. Carpetas de carton 100 unidades

Nuevo - 41vendidos

Carpetas De Carton Pagq. ©
100 Un.

U$s 16

o Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (59 disponibles)

PEXAPAPELES. (2020) Carpetas de cartén 100 unidades. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425867311-carpetas-de-carton-pag-100-un-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=b8c70969-7109-46ca-8af0-a95be7hd5392

lustracion 85. Lustre

Supermercados Santa Maria. (2020) Lustre. [Fotografia]. Recuperado de https://issuu.com/mega-

santamaria/docs/informe_precios_venta_junio_2020_ 1

Ilustracion 86. Esponja lavavajilla

Supermercados Santa Maria. (2020) Esponja lavavajilla. [Fotografia]. Recuperado de

https://issuu.com/mega-santamaria/docs/informe_precios_venta_junio_ 2020 1
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llustracion 87. Funda de basura

Supermercados Santa Maria. (2020) Funda de basura industrial. [Fotografia]. Recuperado de

https://issuu.com/mega-santamaria/docs/informe_precios_venta_junio_2020__1_

lustracion 88. Lavavajilla

LAVA VAJILLA;

Supermercados Santa Maria. (2020) Lavavajilla. [Fotografia]. Recuperado de https://issuu.com/mega-

santamaria/docs/informe_precios_venta_junio_2020_ 1

lustracién 89. Desengrasante industrial

Nuevo - 196 vendidos

N
.
. Desengrasante Industrial ©
i Extraconcetrado
B 5 Biodegradable
o
= U$S 25
9. Pago a acordar con el vendedor
g Acepta deposito bancario, efectivo, tarjeta de
[~ crédito.
Mas informacién
e 9, Entrega a acordar con el vendedor

Quito, Pichincha ( Quito )
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (61disponibles)

Comprar

ECOFRIENDLY PRODUCTS. (2020) Desengrasante industrial. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426476648-desengrasante-industrial-extraconcetrado-
biodegradable-_JM?quantity=1#position=8&type=item&tracking_id=050322af-e5a0-4bbb-81b5-

€0281a79e3f8
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lustracion 90. Escoba de cerda pequefia

Nuevo

%% Escoba De Cerda Pequefia “
Impoexito
U$S 2
Q

2 Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

9 Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

COD:HF-2156

ESCOBA CERDA PEQUENAS

IMPOEXITO EC. (2020) Escoba de cerda pequefia. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426256132-escoba-de-cerda-pequena-impoexito-

_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=14398b67-eb7b-4ab8-980d-290bcc1205dd

lHustracién 91. Trapeador

R Spin Mop Trapeador

\ep Magico 360 Grados
Lavado Y Centrifugado

w

U$S 15

‘j‘l ;%;%’I’

A % 9. Pago a acordar con el vendedor
4y = e 5 + o foct

‘,4 1] ‘.m”m Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

M.U.L.1.5.9.0.9.7.2.1. (2020) Trapeador. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426552725-spin-mop-trapeador-magico-360-grados-lavado-y-
centrifugado-_JM?quantity=1#position=2&type=item&tracking_id=7403de83-13be-4bfb-8bdb-
9b32755abd8c
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lustracién 92. Basurero 10Lts

BASURERO 10 LITROS CON PEDAL Basureros foLss. Con

Pedal, Rojo, Negro, Azul,
Gris, Verde.

U$S 12

9. Pago a acordar con el vendedor
2 Entrega a acordar con el vendedor
Ver costos de %"“JK)

Cantidad: 1 Unidad v

& b
2617712% 0983003017

MEGAPLASTICOS-VENTA. (2020) Basurero 10 litros. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426212561-basureros-10-lts-con-pedal-rojo-negro-azul-gris-
verde-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=88d2dc41-b02d-4cal-a09c-0438867265ba

lustracion 93. Cloro gal6n

Nuevo - 23 vendidos

ﬂ Cloro Concentrado Al ©
5.25% Sapolio Galon Al
Por Mayor

U$s 3=
Q. Pago a acordar con el vendedor

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

IPPOECUADOR. (2020) Cloro galon. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426051278-cloro-concentrado-al-525-sapolio-galon-al-por-

mayor-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=d3a91380-9f71-4141-9216-a54433c55673
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lHustracion 94. Desinfectante 1 galén

| == ]

Nuevo - 459 vendidos

pl_AN ETA Amonio Cuaternario 5ta ©

[scssascal .z .
== Generac!on Desinfectan
(— Con Registro S

LO mejor en EBCHOQDQIB

JAMONIO,CUATERNARIO U $ S 1 '] 48

DEJ5TATGENERACION RN ™S

§

r Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor

Q. Pago a acordar con el vendedor

Ver cos

de envio

EF &L

¥

3
|-

Cantidad: 1 Unidad v

)
L
i

Planeta LED. (2020) Desinfecante 1 galén. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426515649-amonio-cuaternario-5ta-generacion-desinfectan-
con-registro-s-_JM?quantity=1#position=4&type=item&tracking_id=e7151042-157c-45fc-891b-
6725b603c39a

llustracion 95. Pala

HOGAR BOMBA 235

=dd
ZM BEBE BESDS 3310 35,00
JOE'S FIESTAS COMBO GIGANTE DRAGON BALL SORP/INVIT/PLATO/SORB/CUCHARA 3,99

ONIX =~ ONIX QK205 2

NORITEX NAVIDENQ SANTA CLOSS GIGANTE ER 4 REFERENCIA 028-05073 121

NINACURO JABON LIQUIDO MANZANILLA CONVALWVULA 400 ML, 3,38

TR SARTEMN INDUCCIOM # 24 17,60

CHIFI AR PATACON SAROR A AIO NDF 100 GR 140

Supermercados Santa Maria. (2020) Pala. [Fotografia]. Recuperado de https://issuu.com/mega-

santamaria/docs/informe_precios_venta_junio_2020__1_
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lustracion 96. Jabén liquido 1 galén

Nuevo - 3 vendidos

Jabon De Manos <@
Anthonella

LSS 5

o Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion
o Entrega a acordar con el vendedor

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

Anthonella. (2020) Jabon liquido 1 galén. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425927319-jabon-de-manos-anthonella-
_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_id=fcdc301e-7f5e-4cb7-a0a3-c3cdbld29bf5

lHustracién 97. Papel higiénico 200 metros

&=

Nuevo - 15 vendidos

Papel Higienico Jumbo De ©
200 Metros Kawaii *inc.
Iva

Lige 1™

9 Pago a acordar con el vendedor
Acepta der to ncario, efectivo

Mas informacion

o Entrega a acordar con el vendedor

Cantidad: 1 Unidad v

TENDENZIACATALOGO. (2020) Papel higiénico 200 metros. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426505762-papel-higienico-kawaii-jumbo-roll-premium-

doble-hoja-200m-_JM?quantity=1#position=1&type=item&tracking_

5b307c5e49a9
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lHustracion 98. Alcohol gel

Gl

Nuevo - 79 vendgidos

Alcohol Antiséptico 70%

Por Galon Precio De
Fabrica Quito

WE S i

o
~

o
~

Pago a acordar con el vendedor
Mas informacion

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )
Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (9920 disponibles)

VENTASCCE. (2020) Alcohol gel. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425886287-gel-antibacterial-galon-para-manos-al-por-mayor-
alcohol-_JM?quantity=1#position=6&type=item&tracking_id=a45d6c6f-Oace-486d-a5c9-35e189a5d0e8

lHustracion 99. Papel de cocina

o /e : :
| (¥ . -

Nuevo

Limpidn Cocina

U$s 3%

o
~

o
~

Pago a acordar con el vendedor
Aiep‘.a deposito bancario, efectivo.

Mas informacion

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

iUnico disponible!

ABDHEC S.A. (2020) Papel de cocina. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425961778-limpion-cocina-
_JM#position=4&type=item&tracking_id=24f537e7-cc7b-45d8-a23f-0083e401277d
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lustracién 100. Tamiz acero inoxidable

(o

Nuevo

Tamiz Acero Inoxidable

U$S1

9. Pago a acordar con el vendedor
Acepta depdsito bancario, efectivo.
Mas informacion

9, Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (984 disponibles)

g

Novachem. (2020) Tamiz de acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425815591-tamiz-acero-inoxidable-_JM

lHustracion 101. Trampa de grasa acero inoxidable

LR

Nuevo - 15 vendidos

Trampas Para Grasa En
Acero Inoxidable Listas
Para Instalar

U$s 115

9 Pago a acordar con el vendedor

ds informacion

9, Entrega a acordar con el vendedor

Quito, Pichincha ( Quito )

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v (8 dispon

to bancario, efectivo, tarjeta de

WL. EQUIPOSINDUSTRIALES. (2020) Trampa de grasa acero inoxidable. [Fotografia]. Recuperado de

https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-426435824-trampas-para-grasa-en-acero-inoxidable-listas-

para-instalar-_JM?quantity=1#position=2&type=itemé&tracking_id=d06c70ad-bael-4ad3-b5dc-

2a29e9dff529
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lHustracion 102. Tinta CMYK para impresora 1 litro

Nuevo - 1491 vendidos

Litro Tinta Moorim Para
Canon, Epson, Hp
Garantizado

U$s 13+

o
~

Mas informacion

)o

Entrega a acordar con el vendedor
Quito, Pichincha ( Quito

Ver costos de envio

Cantidad: 1 Unidad v

GRUPOGTECNO. (2020) Tinta CMYK para impresora 1 litro. [Fotografia]. Recuperado de
https://articulo.mercadolibre.com.ec/MEC-425951945-tinta-moorim-dye-normal-para-epson-6-colores-
litros-a-13-usd-
_JM?quantity=1&variation=57698941654#position=7&type=item&tracking_id=ea53f6c4-9a51-48ce-
ae22-77e9edad676e

lustracién 103. Cotizacion tarjetas de presentacion

Atan solo §7 incluye IVA.

=500 Tarjetas de presentacion, SOLO TIRO, papel couche de 300 gr., mate, Full Color sin laminar
Atan =olo 526 incluye IVA Siguenos en
=1000 Tarjetas de presentacion, SOLO TIRQ, papel couche de 300 gr., mate, Full Color sin laminar faCEbOOk
Atan solo $38 incluye IVA

Grupo l...
*100 Tarjetas de presentacién, TIRO ¥ RETIRO, papel couche de 300 gr., mate, Full Color sin laminar @ p

Atan solo $13 incluye IVA. [ Like Page

*500 Tarjetas de presentacion, TIRO ¥ RETIRO, papel couche de 300 gr, mate, Full Color sin laminar -
Be the first of your
Atan solo 538 incluye IVA

friends to like this

#1000 Tarjetas de presentacion, TIRO Y RETIRO, papel couche de 300 gr., mate, Full Color sin laminar
Atan solo 348 incluye IVA

TARJETAS LAMINADAS

*100 Tarjetas de presentacion, SOLO TIRO, papel couche de 300 gr., mate, Full Color LAMINADAS
Atan solo $8 incluye IVA.

*500 Tarjetas de presentacion, SOLO TIRO, papel couche de 300 gr, mate, Full Color LAMINADAS
Atan solo $28 incluye IVA.

#1000 Tarjetas de presentacion, SOLO TIRO, papel couche de 300 gr, mate, Full Color LAMINADAS
Atan solo $42 incluye IVA

*100 Tarjetas de presentacion, TIRO y RETIRO, papel couche de 300 gr, mate, Full Color LAMINADAS é\GANTDGRAF\’A
Atan solo $15 incluye IVA S LONA IMPRESA
1

*500 Tarjetas de presentacion, TIRO y RETIRO, papel couche de 300 gr, mate, Full Color LAMINADAS

- Lonaimpresa
Atan solo 348 incluye IVA

para exteriores
1440 DPI reales

- Durabilidad de
impresion 3 ANOS

#1000 Tarjetas de presentacion, TIRO y RETIRO papel couche de 300 gr, mate, Full Color LAMINADAS
Atan solo 55 incluye IVA
Grupo Ideas. (2020) Cotizacion tarjetas de presentacion. [Fotografia]. Recuperado de
https://grupoideas.com.ec/portal/index.php/impresion-digital/promociones/26-promociones-tarjetas-de-

presentacion
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